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Konvektomat Millennial Black Mask Gastro Compact 10xGN

1/1 - elektricky Fizeny

MKF1011CBM

Rada novych elektrickych konvektomat( bude perfektné
slouzit svému UGcelu kdekoliv, kde je dllezity kazdy centimetr.
Pouze 500 mm sSitky dovoli, Ze pec se hodi i do nejmensi
kuchyné. Je to také dobré reseni jako druhy nebo treti
konvektomat v kuchyni Elektronicky, 7palcovy, dotykovy ovladaci
panel umoznuje velmi presné nastaveni prednastavenych
parametrd vareni. Pece MILLENNIAL BLACK MASK obsahuiji
dvé patentovana reseni: Airflowlogic™ - inovativni feseni
spocivajici v Gplném pFepracovani deflektoru (Stit krytu).
Vysledkem je dokonalé proudéni vzduchu pro nejlepsi vysledek
vareni Humilogic™ - novy systém zvlhéovani s pfivodem

vody primo z ventilatoru. Poskytuje vysokou Uroven vlhkosti

s vyrazné niz&i spotfebou vody NEJDULEZITEJSI FUNKCE:
1bodova teplotni sonda - diky sondé je pec schopna neustale
sledovat a udrzovat teplotu uvnitr potravin. Automaticky
upravuje parametry tak aby zajistila dokonaly vysledek pri
peceni a vafeni. Systém automatického myti - mize byt
namontovany pouze v tovarné. 4 myci programy: ECO, Normalni,
Intenzivni, Oplach. PFizplsobeno riznym typam znecisténiv
komore. Nova konstrukce myci hlavy Setfi az 30% vody. Pre-
Heating (Predehrev) - komora se predehfeje 0 30°C vice,
neZ je nastavena teplota pro vareni. Holding (Udrzovani) - po
dokonceni vareni udrZuje pec potraviny na vydejni teploté. Cool
Down (Ochlazeni komory) - rychle snizZi teplotu v komore, aby
mohla byt vloZena dalsi potravina, ktera vyzaduje nizsi teplotu
vareni. HACCP - moZnost zobrazeni aktualnich hodnot v peci
pro kontrolu spravného procesu vareni. Proofer (Kynarna) -
pec se prepne do rezimu kynarna. Holding Cabinet (Udrzovaci
skFin) - pec lze pouZit jako udrzovaci skFifi, kterd bude po
celou dobu udrZovat potraviny na vydejni teploté a vlhkosti.
Moznost uloZeni 100 programd, kazdy po 10 krocich Vyberte
jeden ze 100 program a stisknéte START. Pec zaéne pracovat
podle presné nastavenych hodnot, jako je teplota v komore,
teplota uvnitr jidla, doba vareni, Groven vlhkosti v kazdém
kroku celého cyklu. Tyto parametry lze upravovat, ukladat

a mazat z paméti. Tri rychlosti ventilatoru od 1500 do 2800
ot./min Tristupnova regulace otacek ventilatoru zajistuje
nastaveni rychlosti dle poZadavkd vafeni a rovhomérnému
rozloZeni teploty v komore. Vareni s teplotni sondou - diky
sondé muzZe pec ovladat a udrZovat teplotu uvnitf potravy.
Neustale a automaticky upravuje parametry a zajistuje dokonalé
peceni a vareni PecCeni pomoci funkce Delta T Jedna se o
vylepSenou metodu vareni pomoci sondy. Obzvlasté uzite¢né
pro vareni vétdich kusd masa, jako je napF. Sunka. Systém
automaticky udrzuje mirny rozdil mezi teplotou v komore a
stfedem jidla. Vysledkem je rovnomérné uvarené jidlo. USB port
- vhodné predevsim pro kuchyné s vice zarizenimi. Staci mit
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naprogramovanou jednu pec a do ostatnich peci nahrat program
pies USB. DALSI VLASTNOSTI KONVEKTOMATU MILLENNIAL
BLACK MASK GASTRO COMPACT: Nastaveni teploty v rozsahu
od 30°C do 270°C Nastaveni ¢asu prace do 11 hod., 59 min.
nebo nepretrzitého provozu NON-STOP Odlozeny start az na
24h - uzitecné pro predehrati trouby nebo pripravu potravin
jesté pred prichodem personalu Moznost ulozeni aktualniho
data a Casu Signal oznacujici spusténi kondenzacni digestore
(pouze u peci s digestori) Para vytvarena primym nastfikem

na topna télesa s 10stupnovou regulaci Urovné pary Dvere

pece s dvojitym sklem a LED osvétlenim komory Bezpecnostni
dvere s nastavenim zamku pri 60°C, 90°C, 120°C a 180°C jako
ochranu proti nekontrolovatelnému otevreni dveri a naslednému
opareni Vnéjsi sklo pece s gravitacnim chlazenim Dvere s
pravym pantem Snadné otevirani vnitiniho skla dveri Tésnéni
dveri ze silného a tepelné odolného silikonu, pripevnéného k
obvodu komory pece pro snadnou vymeénu lzolovany plast pece
je nejen energeticky Usporny, ale také zajistuje bezpecnost
personalu v kuchyni Okapni miska pod dvermi zachytava
veskery kondenzat po otevreni dveri, predevsim po vareni v pare
Komora pece je vyrobena z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI
304 Lisovana komora se zaoblenymi rohy pro snadné Cisténi
Vnéjsi plast z nerezové oceli Faktor tésnosti: IPX 4 Nastavitelné
nozicky zajistuji dokonalé vyrovnani pece Vyzaduje pripojeni na
elektfinu, upravenou vodu a odpady

Elektronické ovladani Vykon: 150-200 nadobi/den Vzdalenost
mezi kolejnicemi: 68 mm 1 ventilator s automatickou reverzaci
Zakladna trouby: 229545
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Specifikace

Oblast pouziti
Pekarské komory
Napéti

Rozsah teploty od (°C)
Rozsah teploty do (°C)
Jednotka teploty
Casovat

Jednotka ¢asovace
Stupnovani

Topny prvek

Stupefi kryti (IP kéd)
Podporované standardy
Ochrany

Moznost zmény sméru dveri
Pripojeni k vodé

Vyzaduje odborného elektrikare :

Vcetné prislusenstvi
Série
Prosklené dvere

Baleni na

Typ baleni

Délka (mm)

Sitka (mm)

Vyska (mm)

Hmotnost poloZky (kg)
Vnitfni délka (mm)
Vniténi §ifka (mm)
Vniténi vygka (mm)
Velikosti, které se hodi
Hodnota kapacity
Jednotka vykonu
Maximalni zatizeni
Max. jednotka zatiZzeni
Rozted podpér podnosu (mm)
Piikon (pfikon) (W)
Ovladaci panel
Programovatelné
Sonda

Pocet ventilatord
Méreni

Hlavni materialy
Materials

Interior material
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: Kuchyn, Uvnitr
21

Prepravni specifikace

Délka obalu (mm) 0

: 400 Sitka obalu (mm) 0
: 30°C Vyska obalu (mm) 0
: 270°C Quantity per (inner) package 0
: Celsius Export carton length (mm) 0
012 Export carton width (mm) 0
: Hodinly) Export carton height (mmm) 0
: 10 Plastic packaging (gram] 50
: Topny prvek
: IPX4
: USB
: Ochrana proti prehrati, Vodéodolné
: Ne
: Ano

Ano

: Millennial Black Mask
: Ano

1

: Krabice
: 500

: 930

: 970

: 95.2

: 380

: 540

2 711

: GN1/1

: 10

: Voziky
A

: kg/zasobnik
: 68

: 15400

: Digitalni

: 500x930x(H)970
: Kovy, Sklo
: Dvojita sklenéna tabule, Nerezova

ocel 18/0

: Nerezova ocel 18/10
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