MDHEND)

Konvektomat Millennial Black Mask Bakery,
16x600x400 mm - elektronicky ovladana, plynova ...

MKF1664GBM

Rada modernich konvektomatl Millennial Black Mask.
Nazev neni nahodny - cerny 7palcovy dotykovy ovladaci
panel pfi vypnuti zcela zmizi na pozadi cerné obruby dvirek
konvektomatu.Kategorie konvektomatd Black Mask Gastro
pro gastronomii - s mensi pecici komorou vybavenou zasuvy
pro nadoby GN 1/1.Kategorie konvektomatl Black Mask
Bakery pro cukrarstvi a pekarstvi - s vétsi pecici komorou
vybavenou zasuvy na plechy 600x400 mm.Siroka nabidka
konvektomatl, 4 velikosti pro kazdou kategorii, moznost
pripravit 72 az 480 jidel denné.VSechny konvektomaty
jsou k dispozici v elektrické i plynové verzi.Konvektomaty
Millennial Black Mask se pySni dvéma patentovanymi
reSenimi:Airflowlogic™ - Zcela Inovativni pfistup, v rdmci
néhoz doslo ke kompletnimu prepracovani deflektoru (krytu
ventilatoru). Vysledkem je lepsi cirkulace vzduchu, kterd
pomaha v dosazeni nejlepsich hodnot pfi rovnomérném
vareni na kazdé drovni a na kazdém misté nadoby GN
nebo plechu 600x400 mm. Vybér konvektomatu Millennial
s patentem Airflowlogic™ je sazka na nejvyssi kvalitu
zpracovani pokrmd.Humilogic™ - Novy systém zvlhéovani,
ktery spociva v dodavani vody primo z ventilatoru. Zarucuje
maximalni Uroven vlhkosti a vyrazné nizsi spotrebu
vody. Para pronikd hluboko do zpracovavanych pokrmu
a zddraziuje jejich pFirozenou chut a vini. Humilogic™
nabizi feSeni nejlepsim $éfkuchardm, ktefi na svou praci
maji ty nejvyssi naroky.1-BODOVA SONDA - 1bodova
sonda ke zjisténi a méreni teploty uvnitf pripravovaného
pokrmu.ELEKTRONICKY 7PALCOVY DOTYKOVY OVLADACI
PANEL - Diky elektronickému ovladani lze velmi presné
nastavit pozadované parametry vareni. VSechny funkce a
moznosti se zobrazuji pomoci ¢isel nebo ikon.Ovladaci panel
konvektomatl Millennial Black Mask nabizi celou fadu velmi
zajimavych a inovativnich funkci:AUTOMATICKY SYSTEM
MYTI. Standardni vybava elektrickych konvektomat( Gastro
a Compact. 4 myci programy: ECO, NORMALNI, INTENZIVNI,
OPLACHOVANI, pFizpGisobené riiznym Grovnim znediéténi
komory. Nova Usporna myci hlavice snizuje spotfebu vody
az o 30 %. NeSetfite jen vlastni penize, ale také Zivotniho
prostfedi. Volitelnd vybava plynovych konvektomatd.PRE-
HEATING - predehrati komory konvektomatu na vyssi
teplotu (aZ 0 30 °) nez jaka byla pdvodné nastavenaHOLDING
- udrzovani optimalni teploty pokrmu po dokonceni cyklu
vareni COOLDOWN - rychlé zchlazeni komory konvektomatu
pro potreby dalSiho pripravovaného pokrmu, ktery vyzaduje
odlisné teplotni parametry, nez jaké jsou aktualné v komore
Port USB pro snadné a rychlé stahovani a nahravani
receptd a udaji systému HACCPPROOFER - konvektomat

funguje jako kynarna - tuto funkci urcité oceni cukrarny
Ci pekarny HOLDING CABINET - konvektomat funguje jako
banketni vozik, udrzuje optimalni servirovaci teplotu a
vlhkost pokrm( do okamZiku jejich vydeje. OdloZeny start
konvektomatu az o 24 hodin - pfi prichodu personalu
do prace bude jidlo & konvektomat zcela pFipraven
Kucharka se stovkou receptl, u kazdého receptu lze
nastavit 10 po sobé jdoucich krokd 3 rychlosti ventilatoru,
maximalni 2800 ot./min, minimalni 1500 ot./minVykon
ventilatoru: normalni, polostaticky, polovicni vykonVareni s
vyuzitim funkce DELTA T10stupfova regulace naparovani
konvektomatuNastaveni teploty v rozmezi 30 °C - 270
°C u elektrické verze a 30 °C - 260 °C u plynové
verze.Nastaveni provozni doby: az 11 h a 59 min nebo
nepretrzity NON STOP provoz Moznost zaznamenani dne
a aktualni hodinyOSTATNi VLASTNOSTI KONVEKTOMATU
MILLENNIAL BLACK MASK:Bezpecnostni dvirka - omezeni
Uhlu otevreni pri 60°, 90°, 120° a 180° chrani obsluhu
pred popalenim pri nekontrolovaném otevreni dvifek Dvojité
proskleni dvifek komory a LED osvétleni pro snadnéjsi
kontrolu procesl uvniti konvektomatuGravitaéni chlazeni
vnéjsiho skla konvektomatu pro zvySeni bezpecnosti
personaluDvifka se zavésy na pravé strané. Moznost
objednani konvektomatu se zavésy na levé strané -
priplatkovd verze. MoZnost realizace pouze ve vyrobé.
PozdéjSi zména strany dvirek neni mozna.Pohodlna Gdrzba
vnitrniho skla dvifek diky snadnému oteviraniTésnéni
dvirek v oplasténi konvektomatu je ze silného silikonu,
ktery je odolny vaci vysokym teplotdm. Tésnéni lze
snadno vymeénit, neni nutné volat specializovany servis
Odizolované oplasténi konvektomatu nejen Setfi elektrickou
energii, ale také zvysuje bezpecnost kuchyrniského personalu
Diky odkapavaci vanicce pod dvirky nedochazi ke kapani
kondenzované pary primo na podlahu. Suchad podlaha
pod a pred konvektomatem je zarukou bezpecnosti prace
personalu.Komora konvektomatu je vyrobena z vysoce
kvalitni nerezové oceli AISI 304Lisovana pecici komora se
snadno udrzuje diky zaoblenym rohdmOQOplasténi z nerezové
oceliStupen kryti: IPX4 - elektrické verze, IPX3 - plynové
verzeDiky stavitelnym nozkdm lze konvektomat postavit
do idedlni polohy. Spravna poloho prfimo ovliviuje provoz
zarizeni. Vyzadované pripojeni k elektrické siti, upravené
vodé, kanalizaciPlynové konvektomaty: tovarné nastavené
na zemni plyn ZP50 (polské oznaceni), tedy G20 (oznaceni
evropské) jsou dodavany véetné trysek na propan-butan
plynova pripojka: 1/2"



SPECIFIKACE

Jednotka vykonu
Ovladaci panel
Vyska (mm)

Délka (mm)

Interior material

Maximalni zatizeni

Méreni

Baleni na
Programovatelné

Hmotnost
polozky (kg)

MDHEND)

Voziky
Digitalni
2060
930

Nerezovéa ocel 18/10

930x1160x(H)2060
1

Ano

2717.2

PA~EPRAVNA SPECIFIKACE

Export carton
height (mm)

Export carton
width (mm)

Délka obalu (mm)
Sirka obalu (mm)

Quantity per
(inner) package

Hodnota kapacity
Pocet ventilatorl
Pikon (pFikon) (W)
Hlavni materialy
Materials
Max. jednotka
zatizeni
Typ baleni
Sonda
Roztec podpér

podnosu (mm)

Sitka (mm)

Export carton
length (mm]

GS1 (Docasné
pole) Baleno na

Vyska obalu (mm)

Plastic
packaging (gram)

16
4
1450
Kovy, Sklo

Dvojita sklenéna tabule,
Nerezovéd ocel 18/0

kg/zésobnik

Krabice

Ne

80

1160



