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Kod: MRX51
MRX523

You should read this user manual carefully before

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
using the appliance

doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Grafen appliance. Before using the appliance for the
first time, please read this manual carefully, paying particular attention to the safety
regulations outlined below.

Keep these instructions for future reference. If the equipment changes ownership, be sure this manual
accompanies equipment. Please refer to the SAFETY INSTRUCTIONS for important safety information prior
to using this oven

When contacting ACP, provide product information. Product information is located on oven serial plate.
Record the following information:

Model Number:

Serial or S/N Number:

Date of installation:

Dealer’'s name and address:

Any questions or to locate an authorized ACP servicer, call ACP ComServ Service Support.

- Inside the U.S.A. or Canada, call toll-free at 866-426-2621.

- Qutside the U.S.A. and Canada, call 319-368-8195.

- Email: commercialservicedacpsolutions.com

Warranty service must be performed by an authorized ACP servicer. ACP also recommends contacting an
authorized ACP servicer, or ACP ComServ Service Support if service is required after warranty expires.

Before using your oven, please take the time to read the Safety Instructions which shipped
with the oven.

Information herein is subject to change without notice Errors are subject to correction.
For the most recent product literature, please visit acpsolutions.com/product-literature/

ONLINE OVEN RESOURCES
ACP Programming Application
E E Download and install the ACP Programming Application to create, edit, and customize menu and

L - display settings for your oven, using a desktop computer or tablet. To download the latest and
L greatest version of the ACP Programming Application please visit acpsolutions.com/oven-pro-
= gramming/

Firmware Updates

E E For the optimal user experience, ACP recommends using the latest version of oven firmware. To
o~ . download firmware updates and installation instructions, or to opt-in for email update notifica-
1 tions, please visit acpsolutions.com/oven-programming/
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
RECOGNIZE THIS SYMBOL AS A SAFETY MESSAGE

WARNING

When using electrical equipment, basic safety precautions should be followed to reduce the risk of burns,

electrical shock, fire, or injury to persons including the following.

1. READ all instructions before using equipment.
2. READ AND FOLLOW the specific "PRECAU-
TIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCES-
SIVE MICROWAVE ENERGY" on this page.

3. This equipment MUST BE GROUNDED. Con-
nect only to properly GROUNDED outlet. See ”
GROUNDING / EARTHING INSTRUCTIONS" .

4. Install or locate this equipment ONLY in accord-
ance with the installation instructions in this man-
ual.

5. Liquids or other foods, must NOT be HEATED in
sealed containers since they are liable to explode.
6. Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs
should NOT be HEATED in microwave ovens since
they may

explode even after microwave heating has ended.
7. Use this equipment ONLY for its intended use as
described in this manual. Do not use corrosive
chemicals or vapors in this equipment. This type of
oven is specifically designed to heat, cook, or dry
food. It is not designed for industrial or laboratory
use.

8. This appliance is NOT intended for use by per-
sonslincluding children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experi-
ence and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety
9. CHILDREN SHOULD BE SUPERVISED to ensure
that they DO NOT play with the appliance

10. Failure to maintain the oven in a clean condition
could lead to deterioration of the surface that could
adversely affect the life of the appliance and possi-
bly result in a hazardous situation;

11. See door cleaning instructions of this product
safety manual.

12. DO NOT heat baby bottles in oven. Baby food
jars shall be open when heated and contents
stirred or shaken before consumption, in order to
avoid burns.

13. DO NOT operate this equipment if it has a dam-
aged cord or plug, if it is not working properly, or if
it has been damaged or dropped.

14. This equipment, including power cord, must be
serviced ONLY by qualified service personnel. Spe-
cial tools are required to service equipment. Con-
tact nearest authorized service facility for exami-
nation, repair, or adjustment.

15. DO NOT cover or block louvers or other open-
ings on equipment.

16. DO NOT store this equipment outdoors. DO NOT
use this product near water - for example, near a
kitchen sink, in a wet basement, a swimming pool,
or a similar location.

17. DO NOT immerse cord or plug in water.

18. Keep cord AWAY from HEATED surfaces.

19. DO NOT let cord hang over edge of table or
counter.

20. For commercial use only.



PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE MICROWAVE

ENERGY

A. DO NOT attempt to operate this oven with the
door open since open door operation can result in
harmful exposure to microwave energy. It is impor-
tant not to defeat or tamper with the safety inter-
locks.

B. DO NOT place any object between the oven front
face and the door too allow soil or cleaner residue
to accumulate on sealing surfaces.

WARNING

To avoid risk of fire in the oven cavity:

a. DO NOT overcook food. Carefully attend oven
when paper, plastic, or other combustible materi-
als are placed inside the oven, due to the possibility
of ignition.

b. Remove wire twist-ties from paper or plastic

bags before placing bag in oven.

WARNING

Liquids such as water, coffee, or tea are able to be
overheated beyond the boiling point without ap-
pearing to be boiling due to surface tension of
the liquid. Visible bubbling or boiling when the
container is removed from the microwave oven is
not always present. THIS COULD RESULT IN VERY
HOT LIQUIDS SUDDENLY BOILING OVER WHEN A
SPOON OR OTHER UTENSIL IS INSERTED INTO
THE LIQUID. To reduce the risk of injury to persons:

i. Do not overheat the liquid.

CAUTION

To avoid personal injury or property damage, ob-
serve the following:

1. Do not deep fat fry in oven. Fat could overheat
and be hazardous to handle.

2. Do not cook or reheat eggs in shell or with an
unbroken yolk using microwave energy. Pressure
may build up and erupt. Pierce yolk with fork or
knife before cooking.

3. Pierce skin of potatoes, tomatoes, and similar
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C. DO NOT operate the oven if it is damaged. It
is particularly important that the oven door close
properly and that there is no damage to the:

1. door (bent)

2. hinges and latches (broken or loosened)

3. door seals and sealing surfaces.

D. The oven should not be adjusted or repaired by
anyone except properly qualified service personnel.

c. If materials inside the oven ignite, keep oven
door CLOSED, turn oven off and disconnect the
power cord, or shut off power at the fuse or circuit
breaker panel.

d. DO NOT use the cavity for storage. DO NOT leave
paper products, cooking utensils, or food in the
cavity when not in use.

il. Stir the liquid both before and halfway through
heating it.

iii. Do not use straight-sided containers with nar-
row necks.

iv. After heating, allow the container to stand in the
microwave oven for a short time before removing
the container.

v. Use extreme care when inserting a spoon or
other utensil into the container.

foods before cooking with microwave energy. When
skin is pierced, steam escapes evenly.

4. Do not operate equipment without load or food
in oven cavity.

5. Microwave popcorn should not be popped in
oven.

6. Do not use regular cooking thermometers in
oven. Most cooking thermometers contain mercury
and may cause



an electrical arc, malfunction, or damage to oven.
7. Do not use metal utensils in oven.

8. Do not use aluminum foil in oven

9. Never use paper, plastic, or other combustible
materials that are not intended for cooking.

10. When cooking with paper, plastic, or other com-
bustible materials, follow manufacturer’'s recom-
mendations on product use.

11. Do not use paper towels which contain nylon
or other synthetic fibers. Heated synthetics could
melt and cause paper to ignite.

12. Do not heat sealed containers or plastic bags in
oven. Food or liquid could expand quickly and cause
container or bag to break. Pierce or open container
or bag before heating.

13. To avoid pacemaker malfunction, consult phy-
sician or pacemaker manufacturer about effects of
microwave energy on pacemaker.

14. An authorized servicer MUST inspect equip-
ment annually. Record all inspections and repairs

for future use.

GROUNDING AND INSTALLATION
Grounding/Earthing Instructions

Oven MUST be grounded. Grounding reduces risk
of electric shock by providing an escape wire for
the electric current if an electrical short occurs.
This oven is equipped with a cord having a ground-
ing wire with a grounding plug. The plug must be
plugged into an outlet that is properly installed and
grounded. Consult a qualified electrician or ser-
vicer if grounding instructions are not completely
understood, or if doubt exists as to whether the

WARNING

oven is properly grounded. Do not use an extension
cord. If the product power cord is too short, have a
qualified electrician install a three-slot receptacle.
This oven should be plugged into a separate cir-
cuit with the electrical rating as provided in product
specifications. When the combination oven is on a
circuit with other equipment, an increase in cook-
ing times may be required and fuses can be blown.

To avoid risk of electrical shock or death, this oven must be grounded and plug must not be altered.

Do not use an extension cord.

If the product power cord is too short, have a qualified electrician install a three-slot receptacle. This oven
should be plugged into a separate circuit with the electrical rating as provided in product specifications. When
the combination oven is on a circuit with other equipment, an increase in cooking times may be required and
fuses can be blown.

External Equipotential Earthing Terminal (export only)
Equipment has secondary earthing terminal. Terminal provides external earthing connection used
in addition to earthing prong on plug. Located on outside of oven back, terminal is marked with

symbol shown at right

INSTALLATION

STEP 1 - Unpack Oven
¢ Inspect oven for damage such as dents indooror e Report any dents or breakage to source of pur-

inside oven cavity. chase immediately.



Do not attempt to use oven if damaged.

e Remove all packing materials from oven interior.
e |f oven has been stored in extremely cold area,
wait a few hours before connecting power.

WARNING

Excessive Weight Hazard Use two or more people to move
and install oven. Failure to do so can result in back or other

injury

STEP 2 - Place Oven on Counter

e Recommended countertop surface depth is 28"
(71 cml.

e Do not install oven next to or above source of
heat, such as pizza oven or deep fat fryer. This
could cause oven to operate improperly and could
shorten life of electrical parts.

STEP 3 - Install Cook Plate
e Install oven cook plate
1. Oven cavity must be cool to touch.

e |f you plan to program via Ethernet, remove plas-

tic plug from port on the right rear of oven. Gently

use pliers if necessary.

e Do not block or obstruct oven filters. Allow ac-
cess for cleaning.

e Install oven on level countertop surface.

e Qutlet should be located so that plug is accessi-

ble when oven is in place.

2. Place cook plate in oven with curved edge toward the front of cavity.

DO NOT cook food directly on floor of oven.

Oven Clearances

A. Allow at least 2 (5.1 cm) of clearance around top
of oven. Proper air flow around oven cools electri-
cal components. With restricted air flow, oven

may not operate properly and life of electrical parts
is reduced.

B.There is not an installation clearance require-

ment for the

back of the oven.

C. Allow at least 1/2" (1.27 cm) of clearance around
sides of oven.

D. Install oven so oven bottom is at least 3 feet (91.5

cm) above floor.

COOKING TIPS

1. Metal containers can be used in the ARX & MRX
oven with a height no more than 1% inches
(38mm). Different types of metal conduct heat
at different speeds. Aluminum heats faster than
stainless steel. Avoid using silicone pans and ac-
cessories.

2. Stage cooking aids in retaining the quality of fro-

zen and delicate foods. Finishing baked goods at

0% Microwave and Fan is a great way to get the
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added browning and crisping without overcooking.
3. Take advantage of the accessories:

e Cook Plate Shelf Accessory (CP10): Aids in
browning and crisping of breads, pizzas, and more.
* Non-Stick Basket (SB10S, TB10S, MB10S): Aids
in browning and crisping of food. Also makes
cleaning up easier. Great for breaded products like
chicken fingers, fries, mozzarella sticks, jalapeno
poppers. (SB10S, TB10S, MB10S have solid bottom)



e Pizza Stone(ST10R): Aids in crisping and brown-
ing breads and pizzas.

e Panini Grill Accessory (RGR10): Aids in adding
grill marks on a product.

e Oven Paddle (PA10, PAT0R): Aids in removal of
sandwiches and pizza from ARX and MRX high
speed combination ovens. PAT0R paddle designed
to store under ARX and MRX ovens with installed
LG10 leg kit [purchased separately).

e Non-Stick Liner Kit (TL10R]: Make cleanup easier
and protect oven components.

e Leg Kit (LG10): Lifts oven 4 inches (102 mm).

e Oven Back Cover (BC10R): Color-matched back
cover hides spacers, power cord, vents and labels.
Allows for open platform, front of the house instal-
lation.

e Stacking Cart (SC10R): Cart used for stacking
neatly installing 2 ovens, one on each shelf, with
accessory shelf below

e Top Shelf Accessory (TS10R]): Accessory rack with
sides for top-of-oven installation. Allows operator
to conveniently store and access paddle, baskets,
etc.

e Ceramic Dish: Great for foods that need to be

contained such as ready-to-serve foods, cut vege-

When to Use Stage Cooking

Stage cooking enables you to use up to four differ-
ent cooking cycles or stages to be used consecu-
tively without

tables or soups. (Available off the shelf)

4. The most frequently used oven temperature is
520° F (270° C).

Reduce the oven temperature if the product is
cooked for an extended period of time.

5. Line pans with parchment paper for easy remov-
al of food after heating and cleaning.

6. Muffin tins (6 cup) work great for individual
cakes & brownies. Spray with cooking spray prior
to cooking for easy removal of food after heating.
7. Frequent cleaning prevents unnecessary build-
up that may affect the oven performance.

8. Use a cleaner such as ACP Oven Cleaner (CL10
(US), CL1OW (EUJ)) & ACP Oven Shield Protect-
ant (SH10 (US), PR10OW (EUJ), or another cleaning
product that does NOT contain ammonia, phos-
phates, chlorine, sodium hydroxide or potassium
hydroxide as they can damage critical oven parts
and may void the warranty on those parts. For best
results, use non-stick liners and replace whenever
you encounter excessive peeling or wear.

9. Items will be hot when finished cooking. Use
oven mitt, tongs ,or pizza paddle to safely remove
items from oven.

repeated input from the user. Stage cooking can be
set to defrost food initially, then cook it, and then
keep the food warm until serving time.

Note: Maximum cook time cannot exceed 99:99 (100 minutes and 39 seconds).

Example:

EGG ROLLS (FROZEN)

Total Cook Time:1:30
Temperature: 520° F (270°C)

Stage 1 Stage 2
Time 1:00 :30
Microwave 100% 90%
Fan 80% 60%




FEATURES

1. Door Handle

Ergonomically designed for one handed operation.
2. Unit Serial Number

Located inside the door and on the back of the
oven.

3. Air Filters

The oven has 3 magnetic air filters. Two located on
the lower sides of the oven and one located below
the door.

4. Touch Screen Display

Display provides user interface. Use for time input,
programming and oven operation

5. ON/OFF Button

Use to turn oven on.

6. USB Port / Protective Cover

The oven is equipped with an USB Data Port. Use
with standard flash drives.

7. Ethernet Port

The oven is equipped with an Ethernet Port. Use
with standard Ethernet cables.

8. Cook Plate (CP10)

The oven is equipped with a removable cook plate
which aids in browning and crisping of breads, piz-
zas, and more.

9. Emergency Power Reset Button

The oven is equipped with an emergency power re-
set button which allows users to quickly and eas-
ily restart the oven—without accessing the power
source.

To access reset button:

a. Remove front magnetic air filter.

b. Reach through far left-hand air intake hole and
press upwards on button to reset oven



TOUCH PANEL MENU DESCRIPTIONS

MENU SCREEN

Change T ; ;
hange PPy o Scroll up or down to choose from different categories

Manual Recipe

Edit Recipe

Move Recipe

[\ R

Manage Folders
Manage Tabs
Network

Load File

User Options

o T CHANGE TEMPERATURE
a ange Tempergiiiis e Changes current oven temperature

4 a MANUAL RECIPE
‘ Manual Recipe . _
e Manually enter settings for a recipe

Ap, ‘ : EDIT RECIPE
R/Z Edit Recipe e Change current oven temperature

<-I-b Move Recipe MOVE RECIPE L )
* Move/reorganize individual programmed recipes

MANAGE FOLDERS
Manage Folders
* Add or edit recipe folders

s MANAGE TABS
h Manage Tabs o Add or edit recipe tabs

NETWORK
“ Network ¢ Connect the oven to Wi-Fi

. LOAD FILE
I!l Load File ¢ Transfer a menu file to the oven via USB flash drive

& User Options USER OPTIONS

e Mod d Vd 0 e llll N as Key peep tempe

TOUCH SCREEN ICON DESCRIPTIONS

POWER ON ICON
l * Press to preheat oven.(Fan will continue to run if temperature is over 200°F / 95°C).

MENU ICON
¢ Press to access a menu screen for manually editing recipes, changing user options, etc.

HOME ICON

ﬂ ¢ Press to return to the home screen




TIME ENTRY
¢ Indicates the time entry column in manual cooking entry

MICROWAVE POWER ENTRY
¢ Indicates the microwave power entry column in manual cooking entry

FAN POWER ENTRY
e Indicates the fan power entry column in manual cooking entry

SAVE ICON
¢ Press to save a manually programmed recipe and return to the main screen

GREEN CHECK MARK ICON
* Press to begin cooking after manually entering a recipe. Press to save changes

BACK ICON
e Press to return to previous screen

NEXT ICON
¢ Press to move to next screen

DELETE ICON
* Press to delete menu item, folder, or network

PAUSE ICON
e Press to pause a cook cycle

STOP ICON
e Press to cancel a cook cycle. Press to stop and return to the main screen.

NEW FOLDER ICON
¢ Press to add new folder.




FOLDER ICONS
¢ Used to organize programmed recipes. Can be customized with color, icon, or image
Example: Pizza folder - cheese pizza, pepperoni pizza, etc.

Iﬁﬂ TAB ICONS

¢ Used to organize programmed recipes. Example: AM or PM menus

~ PROGRAMMED RECIPE ICON
¢ Press to begin the cook cycle for the desired recipe

GENERAL OVEN OPERATION

Power On Oven, Preheat
This oven can be set to a preheat temperature between 200°F (95°C) and 520°F (270°C).

Oven must be plugged in. [Screen will power on to “Standby mode” within approximately

30 seconds.)

‘ | > Touch green “Power” icon Preheat temperature of oven Warming Up
; - 520°F
will appear in display.

o]
Touch the power key again to interrupt preheating, or 255 F

touch the blue menu icon to access main menu and user

options.

Power Off Oven

@ At the end of the day, turn the oven off by touching the green "Power” icon on the screen. The oven

will begin cooling down..
Cooling Down

The oven fan will continue to run to cool the oven.

520°F
T RS SO |
“Cooling Down” screen appears and stays on until oven temperature g

is below 200°F (95°C) O

Caution: To avoid damage to the convection motor do not turn off power by unplugging the unit or shutting
off the power breaker until the fan stops.



Methods of Cooking and Programming

¢ Cooking with Preprogrammed ACP Programming Application
Menu ltems ¢ USB Programing

e Manual Cooking and Oven e Wi-Fi Programming
Programming e Ethernet Programming

¢ Recipe and Menu creation via
You may add and organize recipe information by creating new recipes, folders and tabs.

To download and view example menus, please visit acpsolutions.com/ovenprogramming

First Time Use

Set User Options

There are several options you can change to customize the operation of the oven for your business. To access
and edit user options.

Set Time and Date settings for your local time. This oven maintains a data log which is used to diagnose and
troubleshoot errors. An accurate date and time are important for the data log.

PREPROGRAMMED MENU

The home screen on the oven displays recipe options. Scroll up and down with your finger to navigate through
on screen menus and recipes. After the oven has preheated, the menu appears. The high speed oven comes
preprogrammed with several menu items to simplify cooking.

Note: Please see the next page for settings of each preprogrammed menu item.

Standard Preprogrammed Menu Items:

1. Breakfast Casserole 10. Salmon

2. Breakfast Sandwich 11. Roasted Vegetables
3. Omelet 12. Baked Potato

4. Tuna Melt 13. Ice Cream Sandwich
5. Crab Cakes 14. Grilled Pineapple

6. Pizza 15. Chicken Wings

7. Reuben Panini 16. Fries

8. Muffuletta Panini 17. Shrimp

9. Fish Tacos

Cooking with Preprogrammed Menu Items



Breakfast Sand

ast Casse

Note: If “Preheat Warning” is enabled, and preheat
temperature differs from default preheat tempera-
ture, the control will interrupt cook cycle. To guar-

1. After oven has preheated to desired temperature, open oven door,

place food in oven and close door

2. Scroll to choose desired food item from menu and touch the food

item you wish to cook. The cook cycle will begin and screen will show

remaining cook time.

3. At the end of the cooking cycle, the oven beeps, and displays ani-
mation. Use oven mitts and/or paddle to carefully remove food from

oven.

in user options.

antee that oven reaches desired temperature be-
fore cook cycle begins, enable "Preheat Warning”

PREPROGRAMMED MENU ITEMS

The high speed oven comes preprogrammed with several menu items to simplify cooking. You may use these

items as a basis for developing new menu items.

RECIPE & OVEN TEMP SETTINGS FOR 2000W UNIT | SETTINGS FOR 1000W UNIT
STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME MW FAN
BREAKFAST CASSEROLE 1 1:00 50% 0% 1 2:45 50% 10%
Temperature: 520°F (270°C) 2 0:40 40% 40% ’
BREAKFAST SANDWICH STAGE TIME MW  FAN STAGE TIME MW _ FAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 0:50 60% 10% 1 0:55 60% 0%
\| STAGE _TIME W FAN STAGE _TIME MW FAN
OMELET 1 1:00 60% 0% 1 2:10 60% 0%
Temperature: 520°F (270°C) 2 0:50 50% 10%
STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME MW FAN
TUNAMELT 1 0:20 60% 0% 1 0:45 60% 10%
Temperature: 520°F (270°C) 2 0:10 40% 10%
STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME MW FAN
‘ Tc RAB'CA_I5(2E0$ - 1 0:40 90% 10% |1 1:30 90% 10%
| Temperature: (270°C) 2 0:25 60% 4% |2 0:15 60% 50%
3 0:10 100%  100%
STAGE _TIME W FAN STAGE _TIME MW FAN
1 2:00 40% 0% 1 2:00 80% 0%
: 'ZZA' 520°F (270°C 2 0:20 60% 0% |2 1:00 40% 0%
emperature: (270°C) 3 0:10 70% 0% |3 0:10 100%  30%
4 0:20 0% 60%
1 REUBEN PANINI STAGE TME  mw  FaN STAGE TIME MW EAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 0:40 60% 0% |1 1:00 60% 10%




STAGE _ TIME MW FAN STAGE _ TIME MW FAN
?"UFF:"‘_E;;':‘F‘ :7“0%'"' 1 0:40 50% 50% |1 1:00 60% 50%
emperature: (270°C) 2 0:05 80% 80%
4+ FISH TACOS STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME MW FAN
: W@ Temperature: 520°F (270°C) 1 1:30 50% 30% |1 2:10 50% 30%
=
STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME MW FAN
fALM?"_ S20°F (270°C 1 1:55 40% 20% |1 2:30 50% 20%
| Temperature: (270°c) 2 0:10 100%  20% |2 0:10 100%  20%
$°ASTEP5¥F:5{%)BLES STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME MW FAN
emperature: 1 1:30 100% 100% |1 2:00 100% 100%
STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME MW FAN
BAKED POTATO 1 0:55 100% 0% |1 5:00 100% 0%
Temperature: 520°F (270°C) 2 2:00 80% 0% 2 245 80% 10%
3 2:00 60% 10%
ICE CREAM SANDWICH STAGE _ TIME Mw FAN STAGE _ TIME MW FAN
p Temperature: 520°F (270°C) 1 0:35 30% 20% 1 0:35 50% 40%
GRILLED PINEAPPLE STAGE _ TIME MW FAN STAGE _ TIME MW FAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 1:00 80% 0% |1 1:00 80% 40%
CHICKEN WINGS STAGE _TINE MW FAN STAGE _TINE w_ FAN
: o o0 (270°C 1 1:15 100% 0% 1 2:00 100% 0%
emperature: (270°c) 2 1115 80% 10% |2 2:00 100%  10%
FRIES STAGE _ TIME Mw FAN STAGE TIME Mw FAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 1:00 100% 100% 1 1:30 100% 80%
SHRIMP STAGE _ TIME Mw FAN STAGE TIME Mw FAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 1:05 30% 60% |1 1:05 60% 60%

ABBREVIATION MEANINGS:
MW = Microwave Energy
FAN = Convection Energy

MANUAL COOKING

Note: “Manual cooking” must be enabled in user options

Use manual cooking when a specific entered time  items. Maximum cook time is 99:99 (100 minutes
and cooking power levels are desired. It's very  and 13 seconds] . Microwave and Fan can be set to
useful when you are experimenting with new food power levels between 0-100%.

Note: You may also create and edit recipes using the ACP Programming Application.
2 Menu

1. After oven has preheated touch blue menu icon. § Change Temperature
Note: To guarantee that oven reaches the desired tem- il VenualRecipe
perature before the start of cook cycle, enable “Pre-

Edit Recipe

heat Warning” in user options
Move Recipe

&

520°F

Manage Folders

2. Touch the "Manual Recipe” option.
3. To change cooking temperature for recipe, touch temperature icon on the left, and input new
temperature. Two frequently used temperatures will appear for quick selection. Touch green check
mark after inputting a temperature.



4. For Stage 1, enter cooking time by touching time entry box. A number pad will appear. Enter the

desired cook time. Touch the "OK" icon.

5. Select desired microwave power by touching microwave power entry box. Choose from options

ranging from 0% - 100%.

6. Select desired fan speed by touching fan speed entry box. Choose from options ranging from 0%

- 100%.

7. Repeat steps 4-6 for each cooking stage, if more than one cooking stage is necessary. H
=

2 ls

_

Note: To save without cooking first, touch the save icon. Follow instructions on the next

-5 o jPage.
8. Open oven door and place food in oven. Touch green check mark icon to begin cooking.

]

Once the cook cycle is complete, open door and screen. See instructions on next page to save and
use oven mitts and/or paddle to carefully remove  edit menu item from manual cook.

food. The display will return to the manual input

MANUAL PROGRAMMING
Save a Menu Item from Manual Cook:
1 1. To save the settings and create menu item, touch the blue save icon
E 2. Choose a background color and icon, or an image to customize the menu item. Touch the right
arrow to move to the next screen.
3. Name recipe and touch the green check mark to save.
4. To reorganize menu items, you may touch, hold and drag them. Touch green check mark to com-

plete this step and save the menuitem.

Y

Note: For larger, and more complex menus, it may be more manageable to create and edit menus

EHggE °

e : using the

[= ACP Programming Application. For detailed instructions, please visit: acpsolutions.com/ oven-pro-
gramming/

Manually Edit an Existing Menu Item: Menu

1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen.

Temperature
anual Recipe
2. Touch the "Edit Recipe” option.

Edit Recipe.

§
Y
+
[

3. Touch the desired recipe to be edited. The control will prompt
you to the manual editing screen, where you may revise the
cooking settings. To delete the menu item, touch the orange garbage can icon.
Touch the green check mark to confirm, or touch the "X" to dismiss.

4. Note: Skip this step if you do not want to cook anything.

v

Open the oven door and place the food in the oven. Touch green

check mark icon to begin cooking with the revised menu item
settings. The display will return to the manual input screen at the end of the cook cycle.




5. Touch the right arrow icon to save any changes made to cook settings and move to the next

) screen.

6. If desired, choose a different background color. Touch the right arrow to select an image at the

Manually Move Recipe:

1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen.
2. Touch the "Move Recipe” option.

3. Touch, hold, and drag recipes to different locations on the screen

next screen. Touch the right arrow again to move to the next screen.
7.1f desired, change the name of the recipe. Touch green check mark to save the menu item.

Menu

Move a recipe into a folder: Touch, hold and drag the recipe to Change Temperature

the folder. Manual Recipe

- Edit Recipe
Move a recipe out of a folder: Touch, hold and drag the recipe to

Move Recipe
the top of the screen

Manage Folders

MANUAL ORGANIZATION: FOLDERS
Manually Create a Recipe Folder:
m Note: You may also create folders using the ACP Programming Application.

1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen.

2. Touch the "Manage Folders” option in the menu 2 MEnS

screen.

) Change Temperature
3. To create new folder, touch grey folder icon at the
Manual Recipe

bottom of screen.
4. Choose a background color and icon, or an image Edit Recipe
to customize the folder. Touch the right arrow icon. Move Recipe

5. Name folder and touch the green check mark to le Manags Folders

save.
6. Confirm that your new folder appears on the main screen. Touch the green check mark icon again

to save the new folder.

By [

Manually Edit an Existing Recipe Folder:

Note: You may also edit folders using the ACP Programming
Application.
1. Touch the blue menu icon at the bottom of the

screen.

2. Touch the "Manage Folders” option in the menu
screen
3. Touch the desired folder to be edited.




To delete the folder: Touch the orange garbage can icon.
Touch the check mark to confirm deletion. Or, touch the “X” to dismiss.

4. 1f desired, select a different photo, icon, or color for the folder. Touch the right arrow icon to move

to the next screen.
5. If desired, change the name of the recipe. Touch green check mark to save changes.

6. Touch the green check mark icon once more to save the revised folder.

MANUAL ORGANIZATION: TABS
Manually Create a Recipe Tab
Note: You may also add recipe tabs using the ACP Programming Application.

Change Temperature

1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen. Manual Recipe
2. Touch the "Manage Tabs” option in the menu screen. #%  EditRecipe
3. Touch the “Add Tab” option Move Reds

4. A new tab will appear at the top of the screen.

H 5. Touch the home icon to return to the main screen.

Load File

User Optians

Manually Edit an Existing Recipe Tab
Note: You may also edit tabs using the ACP Programming Application.

1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen.
2. Touch the "Manage Tabs" option in the menu screen.

3. Touch the desired tab to be edited.

Change the image on the tab: Touch the "Choose Icon” op-
tion. Select an image. Touch the green check mark icon.
Add text to the tab: Touch the “Enter Text on Tab” option.

J Enter the desired text.Touch the green check mark to save.
Relocate the tab: Touch the "Move Tab Right” or "Move Tab Left” option.
Delete the tab: Touch the "Delete Tab” option.

4. After changes have been made, touch the home icon to save and
return to the main screen.



OVEN PROGRAMMING: USB FLASH DRIVE
Caution: Uploading a new file will overwrite existing items on oven. To ensure items are not lost, first back-
up files by exporting to USB drive.

Change Temperature

Export Menu via USB Flash Drive
1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen.
2. Scroll down and touch the “Load File” option

3. When prompted, insert the flash drive into the USB port

Manual Recipe

Edit Recipe

é
[
3

Move Recipe

4. When prompted, select "Export Files”. "Copying Files”
screen will appear. Do not remove USB Flash Drive until
“Success” screen appears.
Load File
5. Once the file have copied, touch the "Home" icon to return
ﬁ to the main screen. Remove USB Flash Drive.

User Options

Settings and menu items will be loaded on USB Flash 3 Loadiklle
Drive and ready to share or open in ACP Programming Ap- Please insert a
plication . USB drive with the

desired
configuration file
to load or save to

#]

Load File

Open Menu in ACP Programming Application FileNameA b

Note: For more comprehensive instructions, see ACP Programming FileNameaifafh
Application User Guide online

1. Insert flash drive into USB port on computer.
2. Open ACP Programming Application. W:

3. Select "File,” then "Open.” Navigate to flash drive.
Select the menu file and open.

Import Menu via USB Flash Drive

1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen. g4 e

E 2. Scroll down and touch the “Load File” option SR A
Caution: Uploading a new file will overwrite existing items FileNamegffh

on oven.To ensure items are not lost, first backup files by

exporting to USB drive.

3. When prompted, insert the flash drive into the USB port

4. Touch the desired file to be uploaded.

5. Once file has uploaded, touch the "Home" icon to return

ﬁ to the main screen.

Settings and menu items will now be loaded and ready to use.

clCETr—



OVEN PROGRAMMING: WI-FI AND ETHERNET
Connect Oven to Network:

Change Temperature

1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen.

Manual Recipa

2. Touch the "Network” option. —

3. Connect to network using your choice of Ethernet or Wifi: MavelRecipe
To connect via Wi-Fi:

e Enable Wi-Fi capability by touching the "On" option.

e Select the desired Wi-Fi network. Enter the network’s password. If
the network does not immediately appear, touch “Search” to locate the
Wi-Fi network.

To connect via Ethernet:

e Make sure the Ethernet cord is plugged into the back of the oven and
all jack. If necessary, use pliers to gently remove plastic plug from Ethernet port on right rear of
oven. Insert Ethernet cable.

Connect Computer to Oven via Wi-Fi/Ethernet:

1. Connect computer to same network and enter password. EIETes
2. An IP address will appear on oven control once it has connected I £dressi00:000.00.000

to the network. Open an internet browser window on computer and
type in the IP address exactly as it appears on oven screen.

3. Enter your log-in information: o

Log-in Information Connection

Username ACP_MXP ul Network Name

Password  Express

4. The oven and computer are now connected.

Transfer Recipe Information via Wi-Fi/Ethernet:
1. After connecting the computer to the oven and logging in, click on the “Upload Recipes” tab in browser
window.

Caution: Uploading a new file will overwrite existing items on oven.To ensure items are not lost, first backup
files by exporting to USB drive.

Need to update recipe information for multiple locations?
Contact us at commercialserviceacpsolutions.com

for more details about SFTP and Enterprise

Wi-Fi support.

2. Upload menu file by following the instructions on web
l page. Touch the green check mark.
3. Once the file has been fully uploaded, a message will ap-

pear that says “Upload Successfull” The recipes will be imported when
the oven enters standby mode.”




ﬂ 4. To cycle the oven through standby
mode, touch the home icon then the

(') green power icon. Oven will begin cooling

down. Touch the red stop icon to return to home
screen. Menu items and settings will be uploaded
and ready to use.

CARE AND CLEANING

Follow the recommendations below and on the fol-
lowing page for proper maintenance of ARX & MRX
ovens. The use of caustic cleaning products or
those containing ammonia, phosphates, chlorine,

Recommended Cleaning Supplies:

Damp towel, plastic scouring pad, ACP Oven
Cleaner (Item CL10 (US), Item CL10W (EU)), ACP
Oven Shield Oven Protectant (Iltem SH10 (US), Item

For a new oven, before using it for the first time:
When oven is clean, spray damp towel with ACP
Oven Shield Protectant (SH10) and wipe all interior

WARNING

Wear protective gloves and protective glasses when
cleaning the oven. To prevent burns, handle uten-
sils, accessories, and door with care. Allow oven,
utensils, and accessories to cool before cleaning.
Oven, utensils, and accessories become hot during

Best Practices

DO clean oven daily.

DO use non-caustic cleaner.

DO wear protective gloves and glasses while clean-
ing.

DO always use recommended cleaning supplies:
Damp

towel, plastic scouring pad, ACP Oven Cleaner
(CL10) and ACP

Oven Shield Protectant (SH10).

Do NOT use caustic cleaning products or those
containing ammonia, phosphates, chlorine, sodi-
um or potassium hydroxide (lye).
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sodium or potassium hydroxide (lye] can damage
critical oven parts. Do not use water pressure type
cleaning systems. Use of unapproved cleaning
agents will void the terms of the warranty.

PR10OW (EUJ), mild liquid dishwashing detergent,
rubber gloves,
safety glasses, microfiber cloth

surfaces. Do not remove Oven Shield. Turn oven on

and pre-heat to start cooking.

operation Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of the surface
that could adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous situation.

DO allow oven and tools to cool before cleaning

DO remove food from oven at end of cycle.

DO use only accessories that are both high
temperature oven-safe and microwave-safe.

DO wash cook plate with warm, soapy water and
air dry

DO place cookware in center of oven rack, not
touching oven sides.

Do NOT use water pressure style cleaning systems
Do NOT spray cleaning solution into perforations.
DO NOT use abrasive scouring pads to clean cavity



ceiling cover or red sealant in cavity corners.

DO NOT cook foods with plastic wrap on them.

DO NQOT operate oven without a load (empty) in
microwave mode.

CARE AND CLEANING
DAILY CLEANING:

DAILY CLEANING:

1.
PREPARE

1. Shut oven off by pressing ON/OFF button. The fan will run for a few minutes to cool the oven

interior faster.
OVEN Let the oven interior reach room temperature before cleaning.
Note: To accelerate cool down time of oven, put a tray filled with ice in oven cavity after shutting the
oven down.
2. Once cooled, remove cook plate and other accessories from the cavity.
2. CLEAN FOR OVENS WITH NON-STICK 2.CLEAN FOR OVENS WITHOUT NON-STICK LINERS
OVEN LINERS OVEN 1. Wear rubber gloves and safety glasses.
INTERIOR 1. Using a warm, damp, clean towel,  INTERIOR 2. CLEAN OVEN INTERIOR: Spray oven door
wipe and cavity with ACP

the oven interior. Rinse the towel and
wring dry. Repeat 2-3 times to
remove

remaining particles from the oven.
2. FOR STUBBORN DEBRIS, use
ACP Oven

Cleaner (CL10):

a. Wear rubber gloves and safety
glasses. Spray oven door and cavity
with ACP Oven Cleaner (CL10). Avoid
spraying into perforations. Allow
cleaner to soak for 2 minutes.

Do NOT spray cleaning solution

into perforations.

b. WIPE OVEN INTERIOR. Using a
damp

clean towel, wipe the oven interior,
then rinse the towel and wring

dry. Repeat 2-3 times to remove
remaining oven cleaner and
particles

from the oven.

Oven Cleaner (CL10).

Do NOT spray cleaning solution into
perforations

Allow cleaner to soak for 2 minutes.

a. Clean metal portions of the oven door and
interior using

a plastic scouring pad.

b. Clean cavity ceiling cover with a damp
cloth sprayed

with cleaner and apply gentle pressure to
clean cavity

ceiling cover.

c. Clean perforated area with damp cloth
sprayed with

cleaner.

3. WIPE OVEN INTERIOR. Using a damp
clean towel, wipe the

oven interior, then rinse the towel and wring
dry.

Repeat 2-3 times to remove remaining oven
cleaner and

particles from the oven.

4. APPLY OVEN SHIELD. When oven is clean,
spray a thin layer

of ACP Oven Shield (SH10) on all interior
surfaces.

Do not remove Oven Shield.
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DAILY CLEANING:

3.CLEAN 1. CLEAN COOK PLATE: Allow cook plate to cool before cleaning,
ACCESSO-  a. Clean the cook plate with liquid dishwashing detergent such as Dawn®, and a non-abrasive sponge
RIES or soft
bristle brush.
b. FOR STUBBORN DEBRIS: soak cook plate in hot, soapy water for 10 minutes. Burnt-on foods
should lift off
after soaking. Maintain with Bar Keeper’s Friend® cleanser and a plastic scouring pad, being sure to
rinse
thoroughly.
Do NOT use lye-based cleaners [e.g., sodium hydroxide) as they react with aluminum and will
degrade
the surface
2. For other accessories, please refer to instruction sheet included in original packaging

4.CLEAN 1. CLEAN EXTERIOR DOOR and other surfaces with a clean cloth, sponge or nylon pad; using a mild
OVEN detergent and warm
EXTERIOR  water solution.

2. CLEAN TOUCHSCREEN with a dry or damp microfiber cloth.

Do NOT use Windex or other harsh chemicals. Do NOT spray liquid on the screen

WEEKLY CLEANING

1.CLEAN AIR FILTERS 1. Remove all 3 of the magnetic air filters located along the front base and sides of the
oven.
CAUTION: Do NOT operate oven without air filters in place.
2. Wash filters in a mild detergent solution made with warm water.
3. Rinse and dry thoroughly.
4. Place the clean filters on oven front base and sides.

USER OPTIONS
There are several options you can change to customize the operation of the oven for your business. The table

on next page shows these options; the factory setting is shown in bold type.

Change Temperature

Manual Recipe

Access and Modify User Options:

4
%, Edit Recipe

1. Touch the blue menu icon at the bottom of the screen.
M Reci

2. Scroll down and touch to select “User Options.” o

3. Use this menu to modify oven settings. Touch the left arrow

to return to the menu after making each change.

Note: You may also make user options changes using the
ACP Programming Application.

Note: Programming the preheat temperature in the user

options menu will set the oven to heat to a certain temperature each time it is powered on
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TIME AND DATE

This oven maintains a data log of information, including date and time of operation.
This information is used to diagnose and troubleshoot errors. An accurate date and
time are important for the data log.

1. Select Time. Choose format (12 HR or 24 HR). Enter local time.
2. Touch the left arrow to return.

3. Select Date. Choose format (MM/DD/YYYY or DDAMM/YYY'Y).
Enter today’s date

4.  Touch the left arrow to return.

ALLOW MANUAL COOK

Allow Manual Cook option must be enabled in order to
view Allow Manual Save options.

PIN CODE

If enabling PIN Code, select a 4-digit numeric PIN. PIN Code must be enabled
before trained technician may enter Service Mode

CLEAN FILTER REMINDER

When “Clean Filter” message displays, clean air filters thoroughly.
Cleaning the air filters will not shut off message.
Message will automatically stop displaying after 24 hours.

a. Check “Filter Cleaned” box to confirm clean.
b. Select “Dismiss” to close popup.

Note: If “Filter Cleaned” box is checked, reminder time resets.

Necessary cleaning frequency of air filters dependant on microwave use and
environmental conditions. Once frequency is determined, set the user option for
appropriate time frame.

Air filters and vents must be cleaned regularly to prevent overheating of oven.
Refer to 1. Clean Air Filters” on page 21 for cleaning instructions

PREHEAT WARNING

To guarantee that oven reaches the desired temperature before the start of cook
cycle, enable Preheat Warning in user options. Enable setting when using recipe
with different starting temperature than default Preheat Temperature

DEFAULT USER OPTIONS

The table below shows the standard user options; the factory setting for each model is shown in bold type.

STANDARD DEFAULT PER MODEL

User Option ARX & MRX, 60Hz ARX & MRX, 50Hz

Language English, Chinese (Mandarin], English, Chinese (Mandarin),
Japanese, Korean, Russian, German, Japanese, Korean, Russian, German,
French, Italian, Polish, Danish, French, Italian, Polish, Danish,
Greek, Latin, Swedish, Portuguese, Greek, Latin, Swedish, Portuguese,
Spanish, Thai, Lao, Dutch, Spanish, Thai, Lao, Dutch,
ietnamese, Arabic, Ukrainian, ietnamese, Arabic, Ukrainian,
Filipino, Norwegian, Hindi, Bengali Filipino, Norwegian, Hindi, Bengali

Time *12 Hr *12 Hr

*time entry can be customized by *24 Hr *24 Hr

hour and minute

n £



STANDARD DEFAULT PER MODEL

Date *MM/DD/YYYY *MM /DD /YYYY
*date entry can be customized by *DD/MM/YYYY *DD /MM /YYYY
day, month, and year
Temperature Scale Celsius Celsius
Fahrenheit Fahrenheit
Preheat Temperature 520°F [ 270°C) 270°C (520°F)
2000F - 5200F (930C - 2700C)
Keypad Activation 30 seconds 30 seconds
60 seconds 60 seconds
2 minutes 2 minutes
Brightness Low Low
Med Med
High High
Key Beep On On
off Off
Volume Low Low
Medium Medium
High High
End of Cycle Beep Three Beeps (Once) Three Beeps (Once)
Three Beeps (Repeating) Three Beeps (Repeating)
Continuous Until Door is Opened Continuous Until Door is Opened
Allow Manual Cook On On
Off Off
Allow Manual Save On On
Off Off
PIN Code *On *On
*must be a 4-digit numeric PIN off off
Opening Door Behavior Reset Timer Reset Timer

Pauses Cook Cycle

Pauses Cook Cycle

Clean Filter Reminder Every 7 Days Every 7 Days
Every 30 Days Every 30 Days
Every 90 Days Every 90 Days
off off

Preheat Warning On On
off off

Auto Shut Off 2 Hours 2 Hours
4 Hours 4 Hours
8 Hours 8 Hours
off off
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BEFORE CALLING FOR SERVICE

WARNING

To avoid electrical shock which can cause severe  a domestic environment this product may cause
personal injury or death, do not remove outer case  radio interference in which case the user may be
at any time. Only an authorized servicer should required to take adequate measures.

remove outer case. This is a Class A product. In

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

Oven does not operate Confirm oven is plugged in. Confirm oven is connected to a grounded circuit.
Check fuse or breaker.

Oven operates intermittently Check air filters and discharge air vents

If oven does not accept entries Make sure oven is preheated. Open and close door, press pad again.

when pad is pressed

Oven fan turns on while ovenis not  Normal operation
preheating or cooking

When | turn the oven OFF, the Normal operation

display is still lit

Clean Filter displays This is normal and will appear for 24 hours.
Frozen oven display Oven display needs to reset.

Models without reset button:

Unplug oven. Wait 5 seconds. Plug back in.

Models equipped with reset button:

a. Remove front magnetic air filter.

b. Reach through far left hand air intake hole and press upwards on button to
reset oven

“G0” error displays on screen Oven Exceeded Max. Temp.
After oven cools, press the red reset button found on the
back, bottom-right hand corner of unit.
If “G0" error continues to appear, or reoccurs,
contact ACP, Inc. ComServ Customer Service
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WARRANTY

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance that becomes apparent within one year after
purchase will be corrected by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and
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when it was bought and include proof of purchase
(f.e. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Grafen. Prosimy o uwazne zapoznanie sie
z niniejsza instrukcja przed podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen
spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwrdci¢ szczegdlna uwage na zasady
bezpieczenstwa.

Zachowaj niniejsza instrukcje obstugi do pézniejszego uzytku. W przypadku przekazania urzadzenia innej
osobie pamietaj o dotaczeniu do niego rowniez instrukcji. Przed rozpoczeciem eksploatacji pieca zapoznaj
sie z INSTRUKCJAMI BEZPIECZENSTWA

W przypadku kontaktowania sie z ACP, podaj odpowiednie informacje o produkcie. Informacje o produkcie
umieszczone zostaty na tabliczce znamionowej pieca. Uzupetnij ponizsze informacje:
Numer modelu:

Numer seryjny:

Data montazu:

Nazwa i adres dealera:

W razie jakichkolwiek pytan lub w celu zlokalizowania autoryzowanego serwisu ACP, skontaktuj sie z ACP
ComServ Service Support.
- Na terenie USA i Kanady, zadzwon pod bezptatny numer 866-426-2621.

- Poza USA i Kanada, zadzwon pod numer 319-368-8195.

- Email: commercialserviceacpsolutions.com

Serwis gwarancyjny musi by¢ wykonywany przez autoryzowany serwis ACP. W przypadku koniecznosci prze-

prowadzenia serwisu po wygasnieciu gwarancji, ACP réwniez zaleca skontaktowac sie z autoryzowanym ser-
wisem ACP lub ACP ComServ Service Support, Grafen.

Przed eksploatacja urzadzenia zapoznaj sie z dotaczonymi do niego Instrukcjami bezpieczenstwa.
Informacje i btedy zawarte w niniejszej instrukcji moga zosta¢ zmienione lub poprawione, w zaleznosci od

przypadku.

Najbardziej aktualna wersja dokumentéw dostepna jest pod adresem acpsolutions.com/product-literature/

ZASOBY INTERNETOWE DOTYCZACE EKSPLOATACJI PIECA

Aplikacja ACP do programowania pieca

E E Pobierz i zainstaluj aplikacje ACP do programowania pieca, aby tworzyc, edytowac i dostosowy-
L - wac ustawienia menu i wy$wietlacza za pomoca komputera stacjonarnego lub tabletu.

=

L Aby pobra¢ najnowsza i najbardziej rozbudowana wersje aplikacji ACP wejdz na strone acpsolu-
tions.com/oven-programming
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Aktualizacja oprogramowania sprzetowego

=]
oy

EW celu zapewnienia optymalnego komfortu eksploatacji, ACP zaleca korzystanie z najnowszej
, wersji oprogramowania urzadzenia. Aby pobrac¢ aktualizacje oprogramowania sprzetowego i in-

1 strukcje instalacji, lub w celu wyrazenia zgody na otrzymywanie powiadomier o aktualizacjach,

wejdz na strone acpsolutions.com/oven-programming/

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PONIZSZY SYMBOL ODNOSI SIE DO INFORMACJI BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac podstawowych srodkdw bezpieczenstwa (w

tym wymienionych ponizej) w celu zmniejszenia ryzyka oparzen, porazenia pradem, pozaru lub innych obrazen

ciata.

1. Przed rozpoczeciem eksploatacji zapoznaj sie z
instrukcja obstugi.

2. Zapoznaj sie z | zastosuj sie do umieszczonych
ponizej SRODKOW OSTROZNOSCI W CELU
UNIKNIECIA  NARAZENIA  NA  NADMIERNE
PROMIENIOWANIE MIKROFALOWE".

3. Urzadzenie musi zosta¢ UZIEMIONE. Urzadzenie
podtacz do prawidtowo uziemionego gniazdka ele-
ktrycznego. Zapoznaj sie z .INSTRUKCJAMI DO-
TYCZACYMI UZIEMIANIA™ .

4. Ustaw i zamontuj urzadzenie postepujac zgod-
nie z instrukcjami dot. montazu zawartymi w ninie-
jszym dokumencie.

5. Nie podgrzewaj w piecu ptynéw ani innych pro-
duktéw spozywczych w zamknietych pojemnikach,
butelkach itp., ze wzgledu na ryzyko wybuchu tak-
iego pojemnika lub butelki.

6. Nie podgrzewaj w piecu jajek w skorupkach ani
jajek ugotowanych na twardo, poniewaz moga one
eksplodowaé, nawet jesli proces podgrzewania
zostat zakonczony.

7. Korzystaj z urzadzenia WYLACZNIE w celu
okreslonym w niniejszej instrukcji. Nie umieszczaj
w urzadzeniu substancji zracych, ani substancji
wytwarzajacych zrace opary. Ten typ pieca zos-
tat zaprojektowany specjalnie do podgrzewan-
ia, gotowania lub suszenia zywnosci. Nie jest on
przeznaczony do uzytku przemystowego lub labo-
ratoryjnego.

8. Z urzadzenia nie moga korzystaé osoby (takze
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dzieci), u ktérych stwierdzono ostabione zdolnoéci
fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktérym
brakuje odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, chy-
ba ze korzystaja z niego pod nadzorem lub otrzy-
maty odpowiednie instrukcje w tym zakresie od
o0s6b odpowiedzialnych za ich bezpieczenstwo.

9. URZADZENIE NIE JEST PRZEZNACZONE DO
ZABAWY DLA DZIECI.

10. Nieutrzymywanie pieca w czystosci moze prow-
adzi¢ do pogorszenia stanu powierzchni, co z kolei
moze negatywnie wptynac¢ na zywotnos¢ urzadze-
nia i prowadzi¢ do wystapienia sytuacji niebezpiec-
znej.

11. Patrz: instrukcja czyszczenia drzwiczek w tej
instrukcji obstugi.

12. NIE PODGRZEWAJ butelek dla dzieci w piecu.
W celu unikniecia poparzen, zawarto$¢ stoiczkow
z zywnoscia dla niemowlat wstrzasnac¢ lub wy-
mieszac przed spozyciem.

13. NIE korzystaj z urzadzenia, jesli przewdd zasi-
lajacy lub wtyczka sa uszkodzone, jesli nie dziata
prawidtowo lub jesli zostato w inny sposdb uszkod-
zone lub upuszczone.

14. Urzadzenie, w tym przewdd zasilajacy, moze
by¢ serwisowany WYLACZNIE przez posiadajacy
odpowiednie kwalifikacje personel serwisu. Aby
przeprowadzi¢ serwis urzadzenia niezbedne sa od-
powiednie narzedzia. Skontaktuj sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem w celu sprawdzenia,
naprawy lub regulacji urzadzenia.



15. NIE zastaniaj ani nie blokuj w zaden sposéb ot-
woréw wentylacyjnych ani innych otwordw urzadze-
nia.

16. NIE przechowuj urzadzenia na $wiezym pow-
ietrzu. NIE korzystaj z urzadzenia w poblizu wody
- np. umywalki, w zawilgoconej piwnicy, w poblizu
basenu itp.

17. NIE zanurzaj przewodu zasilajacego ani wtyczki

w wodzie.

18. Przewdd zasilajacy trzymaj z daleka od rozgrza-
nych powierzchni.

19. Przewdd zasilajacy NIE moze zwisac z krawedzi
stotu lub lady.

20. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku komercyjnego.

SRODKI OSTROZNOSCI MAJACE NA CELU UNIKNIECIE NARAZENIA NA NAD-
MIERNE PROMIENIOWANIE MIKROFALOWE

A. Nie uruchamiaj pieca, jesli drzwiczki sa ot-
warte, poniewaz moze to prowadzi¢ do narazenia
na dziatanie promieniowania mikrofalowego. Nie
zdejmuj ani nie manipuluj przy blokadach bezpiec-
zenstwa.

B.NIE wktadaj zadnych przedmiotéw pomiedzy
obudowe a drzwiczki pieca; nie doprowadzaj do
gromadzenia sie zabrudzen lub pozostatosci $rod-
ka czyszczacego na powierzchniach uszczelniaja-
cych.

OSTRZEZENIE

Aby uniknac ryzyka pozaru w komorze pieca:

a. NIE wydtuzaj nadmiernie czasu pieczenia.
Zachowaj ostroznos¢, jesli w komorze pieca um-
ieszczony zostat papier, tworzywa sztuczne i inne
przedmioty tatwopalne ze wzgledu na mozliwos$c
zaptonu.

b. Przed wtozeniem do pieca woreczkdéw z tworzy-
wa sztucznego lub papieru, zdejmij z nich klipsy.

c. W przypadku zapalenia sie materiatow wewnatrz

OSTRZEZENIE

Napoje takie jak woda, kawa czy herbata moga zos-
ta¢ podgrzane powyzej temperatury wrzenia, jed-
noczesnie nie wykazujac oznak wrzenia ze wzgledu
na napiecie powierzchniowe cieczy. Po wyjeciu na-
czynia z komory pieca, napoje niekoniecznie beda
wykazywad typowe oznaki wrzenia, takie jak bulgo-
tanie. Z TEJ PRZYCZYNY BARDZO GORACA CIECZ
W NACZYNIU MOZE NAGLE ZACZAC WRZEC PO

C. Nie korzystaj z urzadzenia, jezeli jest uszkod-
zone. Szczegdlnie wazne jest, by drzwiczki pieca
zamykaty sie poprawnie i nie zostaty uszkodzone:
1. drzwiczki (wygiecie)

2. zawiasy i zamki (ztamanie lub poluzowanie)

3. uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajace.
D. Piec moze by¢ regulowany i naprawiany jedynie
przez posiadajacy odpowiednie kwalifikacje per-
sonel serwisu.

urzadzenia, nie otwieraj drzwiczek pieca, wytacz go
i odtacz przewdd zasilajacy lub wytacz zasilanie
przy bezpieczniku lub panelu wytacznika bezpiec-
zenstwa.

d. nie korzystaj z komory pieca jak z przestrzeni do
przechowywania. Nie pozostawiaj w komorze pieca
produktéw papierowych, naczyn kuchennych ani
zywnoséci, gdy piec nie jest eksploatowany

WEOZENIU DO NIEGO £YZKI LUB INNEGO PRZED-
MIOTU. Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen:

i. Nie podgrzewaj ptynéw do bardzo wysokich tem-
peratur.

ii. Wymieszaj ciecz w naczyniu zaréwno przed, jak i
w potowie procesu podgrzewania.

iii. Nie podgrzewaj ptyndéw w naczyniach o prostych
Sciankach z waskimi szyjkami.
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iv. Po podgrzaniu pozostaw naczynie w komorze
pieca przez kilka chwil przed jego wyjeciem.

UWAGA

Aby uniknac¢ obrazen ciata lub szkdd materialnych,
pamietaj o przestrzeganiu nastepujacych zasad:

1. Nie korzystaj z pieca w celu smazenia na
gtebokim ttuszczu. Moze to skutkowac nadmier-
nym nagrzaniem sie ttuszczu, co stwarza za-
grozenie.

2. Nie gotuj ani nie podgrzewaj za pomoca mikrofal
jajek w skorupce lub z zéttkiem w catosci. Moze to
doprowadzi¢ do wzrostu ciénienia i wybuchu z6tt-
ka. Przed gotowaniem przebij z6ttko widelcem lub
nozem.

3. Przed gotowaniem z wykorzystaniem mikrofal
przebij skorke ziemniakéw, pomidoréw i podob-
nych produktéw spozywczych. Po przebiciu skdrki,
para bedzie uwalnia¢ sie réwnomiernie.

4. Nie korzystaj z urzadzenia, jesli komora pieca
jest pusta.

5. Popcorn przeznaczony do przyrzadzania w
kuchence mikrofalowej nie powinien by¢ przygot-
owywany w piecu.

6. Nie nalezy umieszcza¢ w piecu zwyktych ter-
mometrow do gotowania. Wiekszo$¢ termometrow
do gotowania zawiera rte¢ i moze powodowac pow-
stanie tuku elektrycznego, wadliwe dziatanie lub
uszkodzenie pieca.

7. Nie wktadaj do pieca metalowych tyzek.

8. Nie wktadaj do pieca folii aluminiowe;j.

9. Nigdy nie umieszczaj w piecu papieru, plasti-

v. Zachowaj szczegblna ostrozno$¢ podczas

wktadania tyzki lub innego przedmiotu do naczynia.

ku lub innych palnych materiatéw, ktére nie sa
przeznaczone do gotowania.

10. Podczas gotowania z wykorzystaniem mate-
riatéw papierowych, tworzyw sztucznych lub innych
materiatéw tatwopalnych nalezy przestrzegaé za-
lecen producenta dotyczacych stosowania danego
produktu.

11. Nie umieszczaj w piecu recznikdw papierowych,
ktére zawieraja nylon lub inne wtdkna syntetyczne.
Przy podgrzaniu, wtdkna syntetyczne moga sie
rozpusci¢ i doprowadzi¢ do zapalenia sie papieru.
12. W piecu nie wolno podgrzewaé zywnosci/
napojéow w zamknietych pojemnikach i plas-
tikowych woreczkach. Produkty zywnosciowe lub
napoje moga pod wptywem podgrzewania szybko
zwiekszy¢ objetos¢ i zniszczyc pojemnik lub worec-
zek. Przed podgrzewaniem przektuj lub otwérz po-
jemnik lub woreczek.

13. Osoby posiadajace rozrusznik serca powinny
sie skonsultowa¢ z lekarzem lub producentem
rozrusznika odnosnie efektu, jaki moga wywotywac
mikrofale na tego rodzaju sprzet w celu unikniecia
wszelkich probleméw z jego dziataniem.
MUSI

sprawdzone przez pracownika autoryzowanego

14. Urzadzenie kazdego roku zostac
serwisu. Wszystkie przeprowadzone serwisy sprze-
tu musza zostac zarejestrowane w celu pdzniejszej

konsultacji.

MONTAZ | UZIEMIENIE

Instrukcje dot. uziemienia

Piec musi zosta¢ UZIEMIONY. Uziemienie zm-
niejsza ryzyko porazenia pradem w przypadku
krotkiego spiecia, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny. Piec jest wy-

OSTRZEZENIE

posazony w kabel z przewodem odprowadzajacym
oraz wtyczke z uziemieniem. Wtyczka musi zosta¢
podtaczona do gniazdka sieciowego, ktére zostato
odpowiednio zamontowane i uziemione.

Aby uniknac ryzyka porazenia pradem lub $mierci, piec musi zosta¢ uziemiony, a wtyczka nie moze zostac
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poddana jakimkolwiek modyfikacjom.

Skontaktuj sie z autoryzowanym i wykwalifikowanym serwisem, jesli zalecenia dotyczace uziemienia nie sa w

petni zrozumiate badZ w przypadku watpliwosci dotyczacych prawidtowego uziemienia pieca.

Nie uzywaj przedtuzacza.

Jesli przewdd zasilajacy urzadzenia jest zbyt krot-
ki, zle¢ wykwalifikowanemu elektrykowi zainsta-
lowanie gniazda trzybiegunowego. Piec powinien
zosta¢ podtaczony do oddzielnego obwodu o par-
ametrach elektrycznych podanych w specyfikacji

produktu. Gdy piec konwekcyjny podtaczony zost-
anie do obwodu z innymi urzadzeniami, moze by¢
konieczne wydtuzenie czasu gotowania, co moze
skutkowac przepaleniem bezpiecznikdw.

Zewnetrzny uziemiajacy terminal ekwipotencjalny (tylko eksport)

Urzadzenie posiada dodatkowy zacisk uziemia-
jacy. Terminal zapewnia zewnetrzne uziemienie,
ktére jest stosowane oprocz wtyczki z uziemieni-

em. Terminal umieszczony zostat na
zewnetrznej stronie tylnej czesci pieca i oznaczony
jest symbolem przedstawionym po prawej stronie.

MONTAZ

KROK 1 - Rozpakowanie pieca

e Sprawdz piec pod katem uszkodzen, takich jak
wgniecenia w drzwiach lub wewnatrz komory.

e Wszelkie wgniecenia lub uszkodzenia nie-
zwtocznie zgtos do punktu zakupu. Nie uruchamiaj
pieca, jesli ulegt uszkodzeniu.

e Usun wszelkie materiaty opakowaniowe z
wnetrza pieca.

e Jesli piec byt przechowywany w bardzo zimnym

OSTRZEZENIE

Urzadzenie jest bardzo ciezkie i powinno byc
przynoszone i montowane przez dwie osoby. Nie-

KROK 2 - Umieszczanie pieca na blacie

e Zalecana gteboko$¢ powierzchni blatu wynosi
28" (71 cm).

e Nie montuj pieca obok lub nad zrédtem ciepta,
takim jak piec do pizzy lub frytownica. Bliskos¢
zrédet ciepta moze prowadzi¢ do nieprawidtowe-
go funkcjonowania urzadzenia i skréci¢ zywotnosé
czesci elektrycznych.

e Nie blokuj ani nie zastawiaj filtrow pieca.
Zapewnij niezbedny do przeprowadzenia czyszcze-
nia dostep do pieca.

miejscu, odczekaj kilka godzin przed podtaczeniem
go do zasilania.

e Jesli planujesz programowanie przez Ethernet,
wyjmij

e wtyczke z tworzywa sztucznego z portu z prawe]
strony tylnej czesci pieca. W razie potrzeby uzyj

szczypiec, zachowujac ostroznosc.

zastosowanie sie do powyzszego ostrzezenia moze
skutkowac obrazeniami kregostupa lub innymi

e Ustaw piec na ptaskiej powierzchni blatu.
e Upewnij sie, ze gniazdko elektryczne znajduje
sie w poblizu urzadzenia, tak by podczas obstugi

pieca zapewniony byt dostep do wtyczki.




&

KROK 3 - Montaz blachy pieca
e Zamontuj blache pieca

1. Komora pieca musi by¢ zimna, tak, by mozna byto bezpiecznie dotkna¢ jej powierzchni.

2. Wtdz blache pieca do komory - zagieta krawedz powinna znajdowac sie z przodu.

NIE gotuj produktéw spozywczych poprzez umieszczenie ich bezposrednio na spodzie komory.

Przestrzen wokoét pieca
(5,1
przestrzeni wokdt gornej czesci pieca. Wtasciwy

A. Pozostaw co najmniej 2° cm)  wolnej
przeptyw powietrza wokot pieca zapewnia od-
powiednie chtodzenie czesci elektrycznych. Przy
ograniczonym przeptywie powietrza, piec moze nie
dziata¢ prawidtowo, a zywotno$¢ czesci elektry-
cznych ulega skréceniu.

B. Nie istnieja wymogi dotyczace pozostawienia
przestrzeni z tytu pieca.

C. Pozostaw co najmniej 1/2" (1,27 cm] wolnej
przestrzeni po bokach pieca.

D. Zamontuj piec tak, aby jego dno znajdowato sie
co najmniej 3 stopy (91,5 cm) nad podtoga.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA ZYWNOSCI W PIECU

1. W piecach ARX i MRX mozliwe jest korzystanie
z pojemnikéw metalowych o wysokosci do 1,5 cala
(38 mm). Predko$¢ przewodzenia ciepta zalezy od
rodzaju metalu. Aluminium nagrzewa sie szybciej
niz stal nierdzewna. Unikaj wykorzystywania po-
jemnikow i akcesoriow wykonanych z silikonu.

2. Gotowanie etapowe umozliwia zachowanie
jakosci zamrozonych i delikatnych produktow zy-
wnosciowych.

Dzieki pieczeniu przy 0% mocy mikrofal i wentylato-
ra mozliwe jest przyrumienienie lub przyrzadzenie
produktu zywnosciowego na chrupko bez wysusza-
nia go.

3. Korzystaj z akcesoriow:

¢ Blacha do pieca (CP10): Dzieki temu akcesorium
mozliwe jest przyrumienienie chleba, pizzy i innych
produktéw spozywczych, lub przyrzadzenie ich na
chrupko.

e Gtebokie blachy do pieca z powierzchnia nie-
przywierajaca (SB10S, TB10S, MB10S): Dzieki temu
akcesorium mozliwe jest przyrumienienie produk-
tow spozywczych lub przyrzadzenie ich na chrupko.
Dzieki temu akcesorium tatwiej jest réwniez prze-
prowadzi¢ czyszczenie.

Doskonate do pieczenia takich produktéw jak
paluszki z kurczaka, frytki, paluszki z mozzarelli,
jalapeno z serem. (Blachy SB10S, TB10S, MB10S
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posiadaja zabudowane dno)

e Kamien do pizzy (ST10R): Dzieki temu akcesori-
um mozliwe jest przyrumienienie chleba i pizzy lub
przyrzadzenie ich na chrupko.

e Blacha Panini (RGR10): Umozliwia grillowanie
produktu.

e topatka do pieca (PA10, PAT0R): Umozliwia wy-
jecie z piecow konwekcyjno-parowych ARX i MRX
kanapek i pizzy. topatka PA10R przeznaczone do
przechowywania pod piecami ARX i MRX z zamon-
towanymi ndzkami LG10 (do nabycia osobno).

e Zestaw nieprzywierajacych wktadek do piecze-
nia (TL10R): Utatwia czyszczenie i ochrone czeci
pieca.

e Zestaw nozek [LG10): Unosi piec o 4 cale (102
mm).

e Pokrywa tylna pieca (BC10R): Dopasowana kolo-
rystycznie pokrywa tylna kryje przektadki, przewod
zasilajacy, otwory wentylacyjne i tabliczki. Umozli-
wia zamontowanie urzadzenia poza pomieszcze-
niami.

e Wézek pietrowy (SC10R): Wdzek, na ktérym
mozna ustawi¢ dwa piece po jednym na potce, z
dodatkowa dolna pétka na akcesoria.

e Gorna potka (TS10R): Pétka na akcesoria dos-
tosowana do montazu na piecu. Umozliwia op-
eratorowi wygodne przechowywanie i dostep do



topatek, blach, itd.

e Pojemnik ceramiczny: Odpowiedni do produktow
zywnosciowych, ktére musza byé przechowywane
w stanie gotowym do podania, takie jak pokrojone
warzywa i zupy. (Produkt ogélnodostepny)

4. Temperatura w komorze pieca najczesciej jest
ustawiana na 520° F (270° CJ.

Jesli produkt zywnosciowy ma byc¢ gotowany przez
wydtuzony czas, zmniejsz temperature w komorze
pieca.

5. Wytéz naczynie pergaminem do pieczenia w
celu tatwiejszego wyjecia produktu zywnosciowego
po podgrzaniu oraz tatwiejszego czyszczenia na-
czynia.

6. Blachy do muffindw (6 miejsc) $wietnie nadaja
sie do przyrzadzenia ciastek i brownies.

Przed wtozeniem do pieca spryskaj blache olejem
kuchennym w celu tatwiejszego wyjecia produktow
zywnosciowych po upieczeniu.

7. Czeste czyszczenie pieca zapobiegnie nagro-
madzaniu sie pozostatosci po gotowaniu, ktore

Gotowanie etapowe

Gotowanie etapowe pozwala uruchomienie do cz-
terech réznych cykli lub etapéw gotowania, ktére
moga byc¢ uruchamiane kolejno bez koniecznosci
ponownego wprowadzania danych przez uzytkown-

moga negatywnie wptynaé na wydajnos$¢ urzadze-
nia.

8. Czy$¢ piec za pomoca takich preparatéw jak
Srodek czyszczacy do piecow ACP Oven Cleaner
(CL10 (US), CL10OW (EU)) i $rodek ochronny powier-
zchni zewnetrznych piecéw ACP Oven Shield Pro-
tectant (SH10 (US), PR10W (EU)), lub innych prepa-
ratow czyszczacych, ktore NIE zawieraja amoniaku,
fosforandw, chloru, wodorotlenku sodu ani wodor-
otlenku potasu, poniewaz moga one uszkodzi¢ na-
jwazniejsze czesci pieca i spowodowac utrate ich
gwarancji. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, stosuj
nieprzywierajace wktadki do pieczenia i wymie-
niaj za kazdym razem, kiedy wystapi nadmierne
ztuszczanie sie lub zuzycie.

9. Po zakonczeniu gotowania, przedmioty i produk-
ty zywnosciowe w komorze pieca beda mocno na-
grzane. W celu bezpiecznego wyjecia przedmiotow
z komory pieca uzywaj rekawiczek, szczypiec lub
topatki do pizzy.

ika. Gotowanie etapowe mozna ustawic¢ tak, aby
najpierw rozmrozi¢ produkty zywnoséciowe, ugot-
owac je, a nastepnie utrzymywac ich temperature
do czasu podania

Uwaga: Maksymalny czas gotowania nie moze przekroczy¢ 99:99 (100 minut i 39 sekund).

Przyktad:

SAJGONKI (ZAMROZONE)
Catkowity czas gotowania: 1:30
Temperatura: 520° F (270°C)

Etap 1: Etap 2:

Czas 1:00 30
Mikrofale 100% 90%
Wentylator 80% 60%

Mikrofale
Wentylator

Czas
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BUDOWA

1. Uchwyt drzwiczek

Zaprojektowany do otwierania jedna reka.

2. Numer seryjny jednostki

Umieszczony wewnatrz obudowy i z tytu pieca.

3. Filtry powietrza

Piec posiada 3 magnetyczne filtry powietrza. Dwa
filtry umieszczone zostato na bokach urzadzenia,
w dolnej czesci i jeden pod drzwiami.

4. Ekran dotykowy

Wyswietlacz umozliwiajacy obstuge urzadzenia -
Okreslenie czasu pieczenia, programowanie i inne
czynnosci zwiazane z praca pieca.

5. Wtacznik

Przycisk wtaczenia/wytaczenia pieca.

6. Port USB / pokrywa

Piec wyposazony jest w port USB. Dostosowany do
standardowych pamieci USB.

7. Port Ethernet
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Piec wyposazony jest w port Ethernet. Dostosowa-
ny do standardowych kabli Ethernet.

8. Blacha do pieca (CP10)

Piec wyposazony zostat w wyjmowana blache,
ktéra stuzy do przyrumienienia chleba, pizzy i in-
nych produktéw spozywczych, lub przyrzadzania
ich na chrupko.

9. Przycisk awaryjnego resetu

Piec wyposazony jest w przycisk resetu awaryjne-
go, ktéry pozwala na szybkie i tatwe ponowne uru-
chomienie pieca bez koniecznoéci odtaczania go od
Zrédta zasilania.

Aby uzyskac¢ dostep do przycisku resetu awaryjne-
go:

a. Zdejmij przedni magnetyczny filtr powietrza.

b. Siegnij do lewego otworu wlotowego powietrza
i naciénij przycisk znajdujacy sie w gérnej czesci
obudowy, aby zresetowac piec.



OPCJE PANELU DOTYKOWEGO

vienu

EKRAN OPCJI

Change Zgrgprgfig o Przesun liste opcji w gore lub w dét, by wybra¢ kategorie

Manual Recipe
% Edit Recipe

Move Recipe

Manage Folders

Manage Tabs

Network

Load File

User Options

ZMIANA TEMPERATURY
e Zmiana aktualnej temperatury w komorze pieca

RECZNE WPROWADZANIE PRZEPISU
‘ Manual Recipe . L .
* Reczne wprowadzanie ustawien przepisu
3 , - EDYTUJ PRZEPIS
R/Z EdijjRegipe * Zmiana aktualnej temperatury w komorze pieca*
ZMIEN LOKALIZACJE PRZEPISU
* Zmiana lokalizacji poszczegdlnych zaprogramowanych przepiséw
ZARZADZANIE FOLDERAMI
¢ Dodawanie lub edytowanie folderow z przepisami
ZARZADZANIE ZAKELADKAMI
* Dodawanie lub edytowanie zaktadek z przepisami
SIEC
e Podtaczenie pieca do sieci Wi-Fi

ZALADOWANIE PLIKU
e Przeniesienie pliku opcji z pamieci USB do oprogramowania pieca

0 User Options OPCJEQZYTKOWNIKA S .
* Modyfikacja opcji uzytkownika, tj. dzwieki, temperatura itp.

Change Temperature

t-I-b Move Recipe

&y Manage Folders

E Manage Tabs

&y Load File

OPIS IKON NA WYSWIETLACZU DOTYKOWYM

IKONA ZASILANIA
| * Wcisnij w celu uruchomienia nagrzewania wstepnego pieca. (Wentylator nadal bedzie pracowat,
jesli temperatura przekracza 200°F / 95°C).

IKONKA OPCJI
o Wcisnij, by wejs¢ w widok opcji w celu recznej edycji przepisow, zmiany ustawien uzytkownika itp.

IKONKA EKRANU STARTOWEGO
e Wcisnij, by wrdci¢ do ekranu startowego

#
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IKONKA OKIENKA CZASU
¢ Pokazuje miejsce, gdzie nalezy podac czas gotowania w przypadku recznego wprowadzania
danych

IKONKA OKIENKA MOCY MIKROFAL
¢ Pokazuje miejsce, gdzie nalezy poda¢ moc mikrofal w przypadku recznego wprowadzania danych

IKONKA OKIENKA WENTYLATORA
¢ Pokazuje miejsce, gdzie nalezy podac¢ moc wentylatora w przypadku recznego wprowadzania
danych

IKONKA ZAPISYWANIA
o Wcisnij, by zapisac zaprogramowany recznie przepis i wrocic¢ do ekranu gtownego.

IKONKA ZATWIERDZENIA
« Wcisnij, by rozpoczac proces gotowania po recznym wprowadzeniu przepisu. Wcisnij, by zapisac
zmiany

IKONKA PRZESUNIECIA DO TYLU
e Wcisnij, by wroci¢ do poprzedniego ekranu

IKONKA PRZESUNIECIA DO PRZODU
o Wcisnij, by przej$¢ do kolejnego ekranu

IKONKA USUNIECIA
¢ Wcisnij, by usunac wybrany element, folder lub sie¢

IKONKA PAUZY
¢ Wcisnij, by zatrzymac cykl gotowania

IKONKA ZATRZYMANIA
o Wcisnij, by zatrzymac cykl gotowania. Wcisnij, by zatrzymac i wrdcic¢ do ekranu gtownego

IKONKA TWORZENIA NOWEGO FOLDERU
o Wcisnij, by utworzy¢ nowy folder




IKONKI FOLDEROW

¢ Stuza do organizacji zaprogramowanych przepisow. Wyglad folderow mozna dowolnie zmienic,
przypisujac im kolor, ikonke lub obrazek. Przyktad: Folder Pizza folder - pizza serowa, pepperoni
itp.

IKONKI ZAKLADEK
¢ Stuza do organizacji zaprogramowanych przepisow. Przyktad: Manu dzienne i wieczorowe

| IKONKA ZAPROGRAMOWANEGO PRZEPISU
¢ Wcisnij, by rozpoczac cykl gotowania wedtug wybranego przepisu

OGOLNE ZASADY OBSLUGI PIECA

Uruchomienie pieca, nagrzewanie wstepne
Piec mozna wstepnie rozgrza¢ do temperatury miedzy 200°F (95°C) a 520°F (270°C).

Piec musi by¢ podtaczony do zasilania. (Ekran uruchomi sie w ,trybie czuwania” (..Stand-
by mode”) w ciagu okoto 30 sekund)

‘ | ’ Wcisnij zielona ikonke zasilania
Warming Up

520°F
Na wyswietlaczu pojawi sie temperatura, do ktérej rozgrzany zost-

255°F

Wcisnij ponownie ikonke zasilania, by przerwac nagrze-
wanie lub wciénij niebieska ikonke menu, by wejs¢ w
menu gtowne i ustawienia uzytkownika.

Wytaczanie pieca

| Pod koniec dnia pracy wytacz piec, wciskajac zielona ikonke zasilania na wyswietlaczu. Piec
rozpocznie ochtadzanie.

Wentylator bedzie kontynuowat prace w celu jego schtodzenia. Cooling'DoWn

! ! | o
Na wys$wietlaczu pojawi sie informacja o schtadzaniu (.Cooling 520 F
Down”) i utrzymywa¢ sie bedzie az temperatura wewnatrz komory

wynosi¢ bedzie ponizej 200°F (95°C). 0o

Uwaga: Aby uniknac uszkodzenia silnika konwekcyjnego, nie wytaczaj zasilania przez odtaczanie urzadze-
nia od zradta zasilania lub wytacznik instalacyjny do momentu zatrzymania sie wentylatora.
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Metody gotowania i programowanie

¢ Gotowanie zwykorzystaniem zaprogramowanych
pozycji menu

e Gotowanie z ustawieniami recznymi i pro-
gramowanie pieca

e Tworzenie przepiséw i pozycji menu za pomoca

Aplikacji ACP

¢ Programowanie USB

¢ Programowanie Wi-Fi

¢ Programowanie Ethernet

Uzytkownik moze doda¢ lub przeorganizowac¢ dane przepiséw poprzez dodanie nowych przepisow, folderéw

lub zaktadek. Zapoznaj sie z informacjami zawartymi na kolejnych stronach.

Aby pobrad i przegladac przyktadowe menu, wejdz na strone acpsolutions.com/oven- programming/

Przed pierwszym uzyciem

Ustawianie opcji uzytkownika

Uzytkownik moze zmieni¢ kilka opcji urzadzenia,
by dostosowac dziatanie pieca do specyfiki swojej
dziatalnosci. Aby uzyska¢ dostep i edytowac opcje
uzytkownika.

Ustawianie godziny i daty, wg. lokalnie obowiazu-
jacego czasu. Piec zapisuje dane, ktére moga byc
nastepnie wykorzystane do okreslenia i usuniecia
btedéw. Z tego powodu konieczne jest wprow-
adzenie w urzadzeniu doktadnej godziny i daty.

ZAPROGRAMOWANE MENU

Na ekranie gtéwnym w piekarniku wyswietlane sa opcje przepiséw. Menu z zaprogramowanymi propozycjami
(JBN i przepisami mozna przesuwac dotykowo w gore i w dét. Menu pojawi sie po wstepnym rozgrzaniu pieca. Piec
do szybkiego przygotowywania potraw posiada kilka zaprogramowanych pozycji menu, co znaczaco utatwia

proces gotowania.

Uwaga: Na nastepnej stronie znajduja sie informacje dotyczace ustawien dla kazdej pozycji menu

Standardowe, zaprogramowane pozycje menu:
. Sniadanie zapiekane

. Kanapka $niadaniowa

. Omlet

. Zapiekanka z tunczykiem

. Ciasteczka krabowe

. Pizza

. Panini Reuben

. Panini Muffuletta

. Rybne Taco

O 00 N o~ O LN —

10. Losos

11. Grillowane warzywa
12. Pieczone ziemniaki
13. Kanapka z lodami
14. Grillowany ananas
15. Skrzydetka kurczaka
16. Frytki

17. Krewetki

Gotowanie z wykorzystaniem zaprogramowanych pozycji w menu
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Breakfast Sand

Uwaga: Jesli opcja wstepnego rozgrzania (.Pre-
heat Warning”) bedzie wtaczona [(indywidualne
ustawienia uzytkownika, a wymagana temperatura
rézni sie od ustawionej, cykl gotowania zostanie

przerwany.

przez rekawice).

1. Po rozgrzaniu pieca do zadanej temperatury, otwdrz drzwiczki pie-
ca, umie$¢ w érodku produkt spozywczy i zamknij drzwiczki.

2. Przesun menu, by wybra¢ odpowiednia pozycje i kliknij, by zatwi-
erdzi¢ wybor. Cykl gotowania rozpocznie sie, a na wyswietlaczu poja-
wi sie czas pozostaty do konca procesu

3. Po zakonczeniu cyklu gotowania, piec wyda sygnat dzwiekowy i
wyswietli stosowna animacje. Wyjmij produkt zywnoéciowy ochra-
niajac rece rekawicami lub za pomoca topatki (réwniez trzymajac ja

Aby zagwarantowac, ze piec osiagnie wymagana
temperature przed rozpoczeciem cyklu gotowania,
wtacz opcje rozgrzania wstepnego (.Preheat Warn-
ing”) pieca w ustawieniach uzytkownika.

ZAPROGRAMOWANE POZYCJE MENU

Piec do szybkiego przygotowywania potraw posiada kilka zaprogramowanych pozycji menu, co znaczaco utat-

wia proces gotowania. Przedstawione pozycje menu moga stanowi¢ postawe okreslenia nowych pozycji.

PRZEPIS I TEMP. PIECZENIA

USTAWIENIA DLA JEDNOSTKI 2000W

USTAWIENIA DLA JEDNOSTKI 1000W

BREAKFAST CASSEROLE | S™°F TWe MW FW | emee TWE W P
Temperature: 520°F (270°C) . .

2 0:40 40% 40%
BREAKFAST SANDWICH STAGE TIME MW  FAN STAGE TIME MW FAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 0:50 60% 10% 1 0:55 60% 0%

-

N OMELET STAGE TIME MW FAN  [STAGE TME MW FAN
Temperature; 520°F (270°C) ; o B z10 0% 0%
STAGE  TIME MW FAN STAGE  TIME Mw FAN
TUNA MELT 1 0:20 60% 0% 1 0:45 0%  10%
Temperature: 520°F (270°C) 2 010 40% 10%
] STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME W FAN
'y, CRAB CAKES 1 0:40 90% 0% |1 130 0%  10%
| Temperature: 520°F (270°C) 2 0:25 60% 40% 2 0:15 60% 50%
3 0:10 100%  100%
STAGE TIME MW FAN STAGE TIME Mw FAN
1 2:00 0% 0% 2:00 80% 0%
PIzZza 2 0:20 60%  30% |2 1:00 0% 0%
| Temperature: 520°F (270°C) 3 0:10 70% 0% |3 0:10 100%  30%
4 0:20 0% 60%

REUBEN PANINI
Temperature: 520°F (270°C)

STAGE TIME MW FAN
1 0:40 60% 10%

80% 10%




MUFFULETTA PANINI STAGE _TIME MW FAN STAGE _TIME m FAN
L S E e 1 0:40 50% 50% |1 1:00 60% 50%
emperature: (270°C) 2 0:05 80% 80%
FISH TACOS STAGE _TIME W FAN STAGE _TIME MW FAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 1:30 50% 0% |1 210 50% 30%
STAGE _TIME mw FAN STAGE _TIME MW FAN
fALM?"_ S20°F (270°C 1 1:55 40% 20% |1 2:30 50% 20%
emperature: (270°C) 2 0:10 100%  20% |2 0:10 100%  20%
$°ASTEP5¥F;;5{%BLES STAGE _TIME mw FAN STAGE _TIME MW FAN
emperature: (270°C) 1 1:30 100%  100% | 1 2:00 100%  100%
STAGE _TIME W FAN STAGE _TIME MW FAN
BAKED POTATO 1 0:55 100% 0% |1 5:00 100%  10%
Temperature: 520°F (270°C) 2 2:00 80% 0% 2 245 80% 10%
3 2:00 60% 10%
ICE CREAM SANDWICH | sTAGE TmuE MW FAN STAGE _TIME MW FAN
p Temperature: 520°F (270°C) 1 0:35 30% 20% 1 0:35 50% 40%
GRILLED PINEAPPLE STAGE _TIME uw FAN STAGE _TIME MW FAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 1:00 80% 0% |1 1:00 80% 40%
CHICKEN WINGS STAGE TME mw AN STAGE TME w_ EAN
: e O 210G 1 1115 100% 0% 1 2:00 100% 0%
emperature: (270°C) 2 1115 80% 10% |2 2:00 100%  10%
FRIES STAGE _TIME mw FAN STAGE _TIME mw FAN
Temperature: 520°F (270°C) 1 1:00 100% 100% 1 1:30 100% 80%
PL S
*ﬁ . SHRIMP STAGE _TIME W FAN STAGE _TIME mw FAN
igﬁ .} Temperature: 520°F (270°C) 1 1.05 30% 60% 1 1:.05 60% 60%
- e P

ROZWINIECIE SKROTOW:
STAGE = ETAP

TIME = CZAS

MW = MIKROFALE

FAN =WENTYLATOR

GOTOWANIE Z RECZNYM WPROWADZANIEM DANYCH
Uwaga: Opcja ,.gotowania z recznym wprowadzaniem danych” (,,Manual cooking”) musi zostaé wtaczona w

ustawieniach uzytkownika

Skorzystaj z opcji gotowania z recznym wprow-
adzaniem danych w przypadku, gdy konieczne jest
gotowanie w okreslonym czasie i przy odpowiednim

poziomie mocy. Ta opcja jest szczegdlnie przydatna

przy przyrzadzaniu nowych potraw. Maksymalny
czas gotowania wynosi 99:99 (100 minut i 13 se-
kund). Mikrofale i wentylator moga zostaé ustaw-
ione na poziomy mocy od 0-100%.

Uwaga: Mozesz rowniez tworzy¢ i edytowac przepisy za pomoca aplikacji ACP do programowania pieca.

Menu

1. Po wstepnym nagrzaniu pieca wcisnij niebieska Change Temperature

ikonke menu.Uwaga: Aby zagwarantowac, ze piec
osiagnie wymagana temperature przed rozpoczeciem
cyklu gotowania, wtacz opcje nagrzewania wstepnego

'{:}' (.Preheat Warning” ) pieca w ustawieniach uzytkownika
40

Manual Recipe

Edit Recipe

Move Recipe

Manage Folders




2. Wybierz opcje gotowanie z recznym wprowadzeniem danych [..Preheat Warning”).

3. By zmienic¢ temperature gotowania dla danego przepisu, wcisnij ikonke temperatury po lewe;
LY stronie i wprowadz nowa wartos¢. Pojawig sie dwie najcze$ciej wybierane wartosci temperatury (do

szybkiego wyboru).Po wybraniu temperatury, wcisnij zielona ikonke zatwierdzenia.

4. By przejéc¢ do etapu 4, wprowadz czas gotowania - kliknij na okienko czasu. Pojawi sie klawiatu-
n ra numeryczna. Wprowadz czas gotowania. Kliknij ikonke ,,OK".

o
(0] ¢

(©)

5.Wybierz zadana moc mikrofal - kliknij na okienko mikrofal. Wybierz warto$¢ od 0% do 100%.

6. Wybierz zadana predkos$¢ obrotowa wentylatora - kliknij na okienko predkosci obrotowej wen-
ty atora. Wybierz warto$¢ od 0% do 100%.

7. Powtorz kroki 4-6 dla kazdego etapu gotowania, jesli konieczny jest wiecej niz jeden.
Uwaga: Aby zapisa¢ dane bez przechodzenia do gotowania, kliknij ikonke zapisu &. Postepuj

. 8. Otwdrz drzwiczki pieca i umie$¢ w $rodku produkt zywnosciowy. Kliknij zielona ikonka zatwi-

zgodnie z instrukcja na kolejnej stronie. H
=

erdzenia, by rozpoczaé proces gotowania.

Po zakonczeniu gotowania, wyjmij produkt zywn-  adzania danych. Zapoznaj sie z instrukcjami na
osciowy ochraniajac rece rekawicami lub za po- nastepnej stronie by zapisa¢ i edytowac pozycje
moca topatki ([réwniez trzymajac ja przez rekawice). menu wprowadzone recznie.

Na wyséwietlaczu pojawi sie ekran recznego wprow-

PROGRAMOWANIE RECZNE
Zapisz pozycje menu wprowadzone recznie:

1. Aby zapisac¢ ustawienia i utworzy¢ pozycje menu, kliknij niebieska ikonke zapisu.
2. Wybierz kolor tta i ikone lub obraz, aby dostosowaé pozycje menu. Kliknij strzatke w prawo, by

9 przej$¢ do kolejnego ekranu.

3. Nadaj przepisowi nazwe i kliknij zielona ikonke, by zapisac.

4. Aby przeorganizowac pozycje menu, mozna je dotknaé, przytrzymac i przeciagnac. Wcisnij zielona
J ikonke zatwierdzenia, by zakonczyc ten etap i zapisaé pozycje menu.

O] 7210
e ;. Uwaga: W przypadku wiekszych i bardzie] przez aplikacje ACP. Doktadne instrukcje dostepne
[= skomplikowanych menu, tworzenie i edy-  sa pod adresem acpsolutions.com/ oven-program-
towanie pozycji moze by¢ tatwiejsze po- ming/
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Reczna edycja istniejacych pozycji menu: Menu

B
S
S

1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu. Change Téfgliaird
Manual Recipe

2. Kliknij opcje ..Edycja przepisu” (.Edit Recipe”).

Manage

3. Kliknij przepis, ktory chcesz edytowad. Zostaniesz przenie-
siony do ekranu edycji recznej, gdzie mozesz zmienic¢ ustawienia gotowania.
By usunad pozycje z menu, kliknij pomaranczowa ikonke z obrazem kosza. Kliknij zielona ikonke, by

potwierdzi¢ lub .X", by anulowac.

4. Uwaga: Pomin ten krok, jesli nie chcesz uruchomi¢ gotowania.
Otwdrz drzwiczki i umiesci¢ produkt spozywczy w piecu. Kliknij zielona ikonke zatwierdzenia, by
rozpoczaé proces gotowania ze zmienionymi ustawieniami. Po zakonczeniu procesu gotowania na

wyswietlaczu pojawi sie ekran recznego wprowadzania danych.

5. Kliknij strzatke w prawo, by zapisa¢ wprowadzone do ustawien gotowania zmiany i przej$¢ do

kolejnego ekranu.

6. W razie potrzeby, wybierz inny kolor tta. Kliknij strzatke w prawo, by w opcjach kolejnego ekranu

wybrac¢ obrazek. Kliknij ponownie strzatke w prawo, by przej$¢ do kolejnego ekranu.

7. W razie potrzeby, zmien nazwe przepisu. Kliknij zielona ikonke zatwierdzenia, by zapisac pozycje

menu.

Reczne przeniesienie przepisu:

1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu.
2. Kliknij opcje .Zmien lokalizacje przepisu” (.Move Recipe”).
3. Dotknij, przytrzymaj i przeciagnij przepisy do roznych miejsc na ekranie.

Menu

Przeniesienie przepisu do folderu: Dotknij, przytrzymaj B change Temperature

i przeciagnij przepis do folderu. il ManualRecipe

Przeniesienie przepisu z folderu: Dotknij, przytrzymaj
i przeciagnij przepis na gore ekranu.

4P, B "
r: Edit Recipe

"I" Mave Recipe

h Manage Folders




ORGANIZACJA RECZNA: FOLDERY
Reczne tworzenie folderu z przepisami:
Uwaga: Tworzenie folderéw jest rowniez mozliwe za pomoca aplikacji ACP do programowania pieca.

1.Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu.
2.Wybierz opcje .Zarzadzanie folderami” (.Manage
Folders”).

3. Aby utworzy¢ nowy folder, kliknij szara ikonke fold-

Menu

> Temperature

. .. Manual Recipe
eru w dolnej czesci ekranu.

4. Wybierz kolor tta i ikone lub obraz, aby dostosowac %  Edit Recipe
wyglad folderu. Kliknij strzatke w prawo. Move Recipe
5. Nadaj folderowi nazwe i kliknij zielona ikonke, by

Manage Folders
zapisac.
6. Upewnij sie, czy nowy folder pojawi sie na gtéwnym ekranie. Kliknij ponownie zielona ikonke zat-

wierdzenia, by zapisa¢ nowy folder.

By [

Reczna edycja istniejacych folderéw z przepisami:
Uwaga: Edycja folderdw jest rowniez mozliwa za pomoca aplikacji ACP do programowania pieca.

a
A SIS

2. Wybierz opcje .Zarzadzanie folderami” (.Manage Omelet
Folders”).
3. Kliknij na folder, ktéry chcesz edytowac.

1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu. 3 \\ X

By usuna¢ folder: Kliknij pomaranczowa ikonke z
obrazem kosza.

Kliknij zielona ikonke, by potwierdzi¢ usuniecie folde-
ru. Lub, kliknij znak X", by anulowac.

4. W razie potrzeby, wybierz obraz, ikonke lub kolor folderu.

Kliknij strzatke w prawo, by przej$¢ do kolejnego ekranu.

5. W razie potrzeby, zmien nazwe przepisu.

Kliknij zielona ikonke zatwierdzenia, by zapisa¢ zmiany.

6. Kliknij ponownie zielona ikonke zatwierdzenia, by zapisa¢ zmieniony folder.

Sy £ [
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ORGANIZACJA RECZNA: ZAKLADKI
Reczne utworzenie zaktadki z przepisami

Uwaga: Mozesz rowniez dodac zaktadki z przepisami za pomoca aplikacji ACP do programowania pieca.

[+ P

> [l

2 Change Temperature
1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu. Manual Recipe
2. Kliknij opcje .Zarzadzanie zaktadkami” (.Manage Tabs"). & EdtRecipe

3. Kliknij opcje .Dodaj zaktadke™ (,Add Tab").
4. W gornej czesci ekranu pojawi sie nowa zaktadka.

5. Kliknij ikonke ekranu startowego, by wrocic do ekranu star-

towego.

Reczna edycja istniejacych zaktadek z przepisami:

Uwaga: Edycja zaktadek jest rowniez mozliwa za pomoca aplikacji ACP do programowania pieca.

B

#

1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu.

2. Kliknij opcje ..Zarzadzanie zaktadkami” (,Manage Tabs")
3. Kliknij zaktadke, ktéra chcesz edytowac.

Zmiana obrazu zaktadki: Kliknij opcje .Wybierz ikonke”
(.Choose Icon”). Wybierz obraz. Kliknij zielong ikonke, by
potwierdzic.

Dodaj tekst do zaktadki: Kliknij opcje .Wpisz tekst do zaktad-
ki" (,Enter Text on Tab"). Wpisz tekst. Kliknij zielona ikonke,
by zapisac.

Zmien lokalizacje zaktadki: Kliknij opcje .Przesun zaktadke w prawo” [.Move Tab Right”) lub
.Przesun zaktadke w lewo” [.Move Tab Left” ).

Usuniecie zaktadki: Kliknij opcje .Usun zaktadke” (.Delete Tab").

4. Po dokonaniu zmian kliknij ikonke ekranu startowego, aby zapisac i powrdci¢ do ekranu star-

towego

PROGRAMOWANIE PIECA: PAMIEC USB
Uwaga: Wgranie nowego pliku spowoduje nadpisanie pozycji zapisanych w systemie pieca. Aby zachowac

dana pozycje w systemie pieca, najpierw sporzadz kopie zapasowa poprzez przeniesienie danych na pamiec

USB.

Change Temperature

Manual Recipe

Eksport menu za pomoca pamieci USB Edit Recipe

1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu. Move Reore
2. Przewin w dét i kliknij opcje .Zataduj plik” . Load File").
3. Po wyswietleniu komunikatu, wtéz pamie¢ USB do portu

USB.

User Options



4. Po wyswietleniu komunikatu, wybierz opcje ..Eksport plikéw” [.Export Files”).

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat . Kopiowanie plikow” (.Copying Files”).

Nie wyciggaj pamieci USB, az nie pojawi sie komunikat ,Pomyslnie skopiowano pliki” [.Success”).
5. Po skopiowaniu plikdw kliknij ikonke ekranu startowego, by wréci¢ do ekranu startowego. Wyjmij

pamie¢ USB. 3 Load File
Ustawienia i pozycje menu zostana zatadowane do pamieci Please insert a
USB i beda gotowe do udostepnienia lub otwarcia w ap- USBE dr\w'a with the
L desired
likacji ACP. configuration file

to load or save to
4]

Load File

FileNameA.mxp

Otworz menu w aplikacji ACP do programowania pieca FileNameaifafh

Uwaga: Doktadne instrukcje korzystania z aplikacji ACP do pro-
gramowania pieca znalez¢ mozna online.

1. Wt6z pamie¢ USB do portu USB w komputerze. W‘-

2. Otworz aplikacje ACP do programowania pieca.
3. Wybierz ,Plik” (,File"), a nastepnie ..Otwérz” (,Open”). Przejdz do
danych zawartych w pamieci USB. Wybierz plik menu i otwdrz go.

Import menu za pomoca pamieci USB

#

1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu. 4 Load File

2. Przewin w dét i kliknij opcje .Zataduj plik” (. Load File"). FileNameA.myb

Uwaga: Wgranie nowego pliku spowoduje nadpisanie pozy- FileNamegffh

cji zapisanych w systemie pieca. Aby zachowa¢ dana pozycje
w systemie pieca, najpierw sporzadz kopie zapasowa po-
przez przeniesienie danych na pamie¢ USB.

clCETr—

3. Po wyswietleniu komunikatu, wtéz pamie¢ USB do portu
USB.

4. Kliknij na plik, ktéry chcesz zatadowac.

5. Po zatadowaniu pliku, kliknij na ikonke ekranu startowego, by wrdci¢ do ekranu startowego.
Ustawienia i pozycje menu zostaty zatadowane i sa gotowe do uzycia.

PROGRAMOWANIE PIECA: WI-FI | ETHERNET

Potaczenie pieca z siecia:

By potaczyc¢ sie przez Wi-Fi:

» Wtacz potaczenie z Wi-Fi, wybierajac opcje .Wtacz" (.On").

e Wybierz odpowiednia sie¢ Wi-Fi. Wpisz hasto do sieci. Jeéli sie¢ nie
zostanie automatycznie wyszukana, wcisnij ,Szukaj” (.Search”), by od-
nalez¢ swoja siet.

To connect via Ethernet:

Change Temperature
1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu.

Manual Recipe

2. Kliknij opcje .Sie¢” ("Network™).

Edit Recipe
3. Potacz sie z sieciag przez Ethernet lub Wifi:

Move Recipe




By potaczyc sie przez Ethernet:

e Upewnij sie, czy kabel do Ethernetu jest  wyja¢ plastikowa wtyczke z portu Ethernet zna-
podtaczony z tytu pieca i do gniazdka $ciennego.  jdujacego sie po prawej stronie z tytu pieca. Wtéz
Jesli to konieczne, uzyj szczypiec, aby delikatnie kabel Ethernet.

Podtacz komputer do pieca przez Wi-Fi/Ethernet:
1. Podtacz komputer do tej samej sieci i wpisz hasto. EIETes
2. Adres IP pojawi sie na wyswietlaczu pieca po podtaczeniu do I £dressi00:000.00.000
sieci. Otwdrz okno przegladarki internetowej na komputerze
wpisz adres IP doktadnie taki, jaki pojawia sie na ekranie pieca.

3. Wpisz dane logowania:

.000.00.000

Dane logowania Connection

Nazwa ACP_MXP al Network Name
uzytkownika N

Hasto Express

4. Piec zostat podtaczony do komputera.

Przesytanie informacji o przepisach przez Wi-Fi/Ethernet:

1. Po podtaczeniu komputera do pieca i zalogowaniu sie, kliknij w oknie przegladarki na zaktadke ..Przeslij
przepisy” (.Upload Recipes”).

Uwaga: Wgranie nowego pliku spowoduje nadpisanie pozycji zapisanych w systemie pieca. Aby zapewnic zach-
owanie pozycji w systemie pieca, najpierw sporzadz kopie zapasowa p o e —

Pl vy

Jesli istnieje potrzeba zatadowania informacji o przepisie w kilku
lokalizacjach, Skontaktuj sie z nami piszac na adres commercialser-

vice[@acpsolutions.com, by uzyskac wiecej informacji na temat SFTP i

wsparcia firm w zakresie potaczen Wi-Fi

2. Wgraj plik menu zgodnie z instrukcjami zawartymi na
J stronie. Kliknij zielona ikonke, by potwierdzic.
3. Gdy plik zostanie w petni zatadowany, pojawi sie komu
nikat .Zatadowano pomyslnie!” [,Upload Successfull”).
Przepisy zostana zaimportowane, gdy piec przejdzie w tryb
ﬁ czuwania.
4. By przejs¢ do trybu czuwania, kliknij ikonke ekranu star-
l towego. Piec zacznie sie schtadzad. Kliknij czerwona ikonke
O zatrzymania, by powréci¢ do ekranu startowego. Pozycje i ustawienia menu zostana zatadowane i

beda gotowe do uzycia.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

W celu zapewnienia wtasciwej konserwacji piecow
ARX & MRX nalezy postepowac zgodnie z zalece-
niami podanymi ponizej i na nastepnej stronie.
Srodki czyszczace zawierajace substancje zrace
lub amoniak, fosforany, chlor, wodorotlenek sodu

Zalecane materiaty do czyszczenia:

Zamoczony recznik, plastikowa gabka, S$rodek
czyszczacy do piecdw ACP Oven Cleaner (CL10
(USAJ, CL10W (UE)), érodek ochronny powierzchni
zewnetrznych piecéw ACP Oven Shield Oven Pro-

lub potasu [tug) moze spowodowaé uszkodzenie
najwazniejszych czesci pieca. Nie czy$¢ urzadzenia
strumieniem wody pod ci$nieniem.

Stosowanie niezalecanych $rodkéw czyszczacych
spowoduje uniewaznienie gwarancji.

tectant (SH10 (USA), PR10W (UE)), tagodny deter-
gent w ptynie do mycia naczyn, gumowe rekawice,
okulary ochronne, sciereczka z mikrofibry

W przypadku nowych urzadzen, przed pierwsza eksploatacja:

Gdy piekarnik jest czysty, spryskaj wilgotny recznik
$rodkiem ochronnym powierzchni zewnetrznych
piecéw ACP Oven Shield Protectant (SH10] i

OSTRZEZENIE

Podczas czyszczenia pieca no$ rekawice i okulary
ochronne. Aby zapobiec poparzeniom zachowaj
ostroznos¢ podczas postugiwania sie narzedziami,
akcesoriami i podczas otwierania i zamykania
drzwiczek. Przed czyszczeniem pozwél by piec,
narzedzia i akcesoria do pieca ostygty ze wzgledu

Najlepsze praktyki

Czys¢ piec codziennie.

Stosuj $rodki czyszczace nie zawierajace substanc-
ji zracych.

Podczas czyszczenia no$ rekawice i okulary
ochronne.

Zawsze korzystaj z zalecanych materiatéw do
czyszczenia: Zmoczony recznik, plastikowa gabka,
Srodek czyszczacy do piecéow ACP Oven Cleaner
(CL10) i érodek ochronny powierzchni zewnetrznych
piecéw ACP Oven Shield Oven Protectant (SH10).
Przed czyszczeniem pozwol by piec i akcesoria do

niego ostygty.

przetrzyj wszystkie powierzchnie wewnetrzne. Nie
zdejmuj ostony pieca. Wtacz piec i rozgrzej go, aby
rozpocza¢ gotowanie.

na ich nagrzewanie sie podczas pracy.
Nieutrzymywanie pieca w czystosci moze prow-

adzi¢ do pogorszenia stanu powierzchni, co z kolei R

moze negatywnie wptyna¢ na zywotnos$¢ urzadze-
nia i prowadzi¢ do wystapienia sytuacji niebezpiec-

znej.

Po zakonczeniu cyklu gotowania wyjmij z pieca
produkty zywnosciowe.

Korzystaj wytacznie z akcesoriow, ktére sa zabez-
pieczone przed dziataniem wysokiej temperatury i
sa przeznaczone do uzytku zaréwno w piecach jak i
kuchenkach mikrofalowych.

Blache do pieczenia czys¢ ciepta woda z mydtem i
Wysusz na suszarce.

Naczynia kuchenne umiesé na $rodku kratki w
piecu, tak by nie stykato sie z bokami komory.
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NIE korzystaj ze $rodkéw czyszczacych zawiera-
jacych substancje zrace lub amoniak, fosforany,
chlor, wodorotlenek sodu lub potasu (tug).

NIE czys¢ urzadzenia strumieniem wody pod
cisnieniem.

NIE spryskuj $rodkiem czyszczacym otworéw w

urzadzeniu.

NIE stosuj druciakéw do czyszczenia pokrywy
goérnej Scianki komory pieczenia ani czerwonego
uszczelniacza w jej rogach.

NIE gotuj w piecu potraw owinietych plastikowa
folia.

NIE korzystaj z pieca w trybie kuchenki mikrofa-
lowej, jesli komora jest pusta.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
CZYSZCZENIE CODZIENNE:

CZYSZCZENIE CODZIENNE:

1. PRZYGOTO- 1. Wytacz piec wciskajac przycisk wiaczenia/wytaczenia. Wentylator bedzie pracowat przez kilka
WANIE PIECA  minut, aby szybciej schtodzi¢ wnetrze pieca.
Przed czyszczeniem piec powinien osiagnac temperature pokojowa.
Uwaga: Aby przyspieszy¢ chtodzenie pieca, przed wytaczeniem pieca umie$¢ w komorze tace
wypetniona lodem.
2. Po wystudzeniu pieca, wyjmij z komory blache pieca oraz inne akcesoria.
2.CZYSZCZE-  PIECE Z WKLADKAMINIEPRZYWIERA- 2. PIECE BEZ WKLADEK NIEPRZYWIERAJACYCH
NIEWNETRZA  JACYMI CzYSZ- 1. Zatéz gumowe rekawice i okulary ochronne.
PIECA 1. Wytrzyj wnetrze pieca czystym CZENIE ~ 2.CZYSZCZENIE WNETRZA PIECA Spryskaj
recznikiem zmoczonym w cieplej wodzie.  WNE- drzwiczki i komore pieca $rodkiem czyszcza-
Wyptucz recznik i wykrec. Powtorz TRZA cym do piecow ACP Oven Cleaner (CL10).
czynnosc 2-3 razy, by usunac pozostato- ~ PIECA NIE spryskuj srodkiem czyszczacym otworow

Sci zanieczyszczen z pieca.

2.W przypadkach uciazliwych zanie-
czyszczen, uzyj srodka czyszczacego
ACP Oven Cleaner (CL10):

a. Zatdz gumowe rekawice i okulary
ochronne. Spryskaj drzwiczki i komore
pieca $rodkiem czyszczacym do piecow
ACP Oven Cleaner (CL10). Unikaj
spryskiwania otworow w urzadzeniu
Srodkiem czyszczacym. Pozostaw

Srodek czyszczacy na powierzchni przez

2 minuty.

NIE spryskuj srodkiem czyszczacym
otwordéw w urzadzeniu.

b. WYTRZYJ WNETRZE PIECA. Wytrzyj
wnetrze pieca zmoczonym, czystym

recznikiem. Nastepnie wyptucz recznik i

wykrec.

Powtdrz czynno$¢ 2-3 razy, by usunac
pozostatosci srodka czyszczacego i
zanieczyszczen z pieca.

w urzadzeniu.

Pozostaw srodek czyszczacy na powierzchni
urzadzenia przez 2 minuty.

a. Wyczys¢ metalowe czesci drzwiczek pieca i
komory za pomoca plastikowej gabki.

b. Wyczys¢ pokrywe gornej scianki komory
wilgotna szmatka spryskana $rodkiem
czyszczacym i delikatnie przycisnij do
pokrywy.

c. Wyczys¢ powierzchnie z otworami wilgotna
szmatka spryskana srodkiem czyszczacym.
3. WYTRZYJWNETRZE PIECA. Wytrzyj wnetrze
pieca zmoczonym, czystym recznikiem.
Nastepnie wyptucz recznik i wykrec.
Powtorz czynnosc 2-3 razy, by usunac
pozostatosci srodka czyszczacego i zanie-
czyszczen z pieca.

4. NALOZ SRODEK OCHRONNY. Po wyczysz-
czeniu pieca, spryskaj wszystkie zewnetrzne
powierzchnie srodkiem ochronnym ACP Oven
Shield (SH10).

Nie zdejmuj ostony pieca.
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CZYSZCZENIE CODZIENNE:

3.CZYSICZE-  1.WYCZYSC BLACHE PIECA: Przed czyszczeniem blachy pozwdl, by ostygta.
NIE AKCESO-  a. Wyczys¢ blache ptynem do mycia naczyn np. Dawn® i gabka bez powierzchni $ciernej lub szczotka z
RIOW miekkim wtoknem.
b. W przypadkach uciazliwych zanieczyszczen: namocz blache pieca w goracej wodzie z mydtem przez
10 minut. Po namoczeniu blachy tatwiej bedzie wyczyscic ja z pozostatosci przypalonych produktéw
zywnosciowych. Przemyj blache srodkiem czyszczacym Bar Keeper's Friend® i plastikowa gabka i
pamietaj o doktadnym sptukaniu pozostatosci.
Nie korzystaj ze $rodkow czyszczacych na bazie tugéw (np. wodorotlenku sodu), poniewaz wchodza one
w reakcje z aluminium i niszcza powierzchnie blachy.
2.Dlainnych akcesoridw, sprawdz instrukcje czyszczenia podane na oryginalnym opakowaniu.

4.CZYSZCZE-  1.WYCZYSC ZEWNETRZNA POWIERZCHNIE DRZWI oraz pozostate powierzchnie urzadzenia czysta
NIE ZE- szmatka, gabka lub $ciereczka z nylonu zamoczona w wodzie z tagodnym detergentem.
WNETRZNYCH 2. WYCZYSC PANEL DOTYKOWY sucha Lub wilgotna szmatka z mikrofibry.

POWIERZCHNI  NIE czy$¢ panelu $rodkiem czyszczacym do szyb lub innymi silnymi $rodkami chemicznymi. Nie
PIECA spryskuj panelu ptynami.

CZYSZCZENIE COTYGODNIOWE

1.WYCZYSC OTWORY | 1. Wyjmij wszystkie 3 magnetyczne filtry powietrza umieszczone wzdtuz przedniej
WENTYLACYJNE podstawy i po bokach pieca.

UWAGA: NIE korzystaj z urzadzenia bez zamontowanych filtrow.

2. Filtry myj w roztworze tagodnego detergentu i cieptej wody.

3. Doktadnie optucz i wysusz.

4. Umies¢ czyste filtry na przedniej podstawie i bokach piekarnika.

OPCJE UZYTKOWNIKA
Uzytkownik moze zmienic kilka opcji urzadzenia, by dostosowacd dziatanie pieca do specyfiki swojej dziatalnos-

ci. Tabela przedstawia trzy opcje; ustawienia fabryczne zostaty opisane pogrubiona czcionka.

Change Temperature

Dostep i modyfikacja opcji uzytkownika: L
1. Kliknij niebieska ikonke opcji na dole ekranu. ] (== Eecee
2. Przewifi w d6t i kliknij ,Opcje uzytkownika” (,User Op-  Situcui
tions”).
3. W tych opcjach mozliwa jest modyfikacja ustawien pieca.
Kliknij strzatke w lewo by powrdci¢ do wyboru opcji po
wprowadzeniu kazdej zmiany.
Uwaga: Mozesz rowniez wprowadzi¢ zmiany do opcji uzyt-

kownika za pomoca aplikacji ACP do programowania pieca.

Uwaga: Zaprogramowana temperatura nagrzewania wstepnego w opcjach uzytkownika bedzie stosowana

za kazdym razem, gdy piec zostanie uruchomiony.

1.9'{}



DATA | GODZINA

W piscu prowadzone s3 zapisy danych w celach informacyjmych, w tym daty | czas
eksploatacji urzgdzenia. Te informacje sg wykorzystywane w celu okreslenia | usunig-
cia bledow. 7 tego powedu konieczne jest wprowadzenie w urzadzeniu dokladne|
godziny i daty.

1. Wpisz godzing. Wybierz format (12 godz_ lub 24 godz.) Wpisz godzing w misjscu
eksploatacji urzadzenia.

2 Kliknij strzatle w lewo, by powrdeie.

3. Wpisz date. Wybierz format IMM/DD/RRRR lub DO/MM/RRRR]. Wpisz aktualng date.
4 Kliknij strzathke w lewo, by powracic.

WLACZ OPCJE GOTOWANMNIA Z RECZNYM WPROWADZANIEM DANYCH
Opcja gotowsnia z recznym wprowadzaniem danych musi by wigczona, aby odbloko-
wac opcje recznego zapisywania danych

KOD PIN
W przypadkuwtzczenia kodu PIN wpisz &-cyfrowy kod PIN. Kod PIN musi byd wiaczo-
ny, by odpowiednio wylkwal ifikowany technik wszedl w tryb serwisowy.

PRZYPOMNIENIE O CZYSZCZENI FILTRA

Po wyswietleniu komunikatu Wyczyse filtr” [ .Clean Filter") dolktadnie wyezyse filtry
powistrza.

Kemunikat nie zniknie po wyczyszezeniu filtréw.

Komunikat zostanie automatycz nis wylaczony po 24 godzinach.

a. Zaznacz ,Filtr wyczyszezony” [ Filter Cleaned"] , aby potwierdzic wyczyszezenie.
b. Aby zamknge okianke, kliknij ,Usun" [, Dismiss")

Uwaga: Po zaznaczeniu .Filtrwyczyszczony” [ Filter Cleaned”), czas przypomnienia
zostanie zresetowany.

CrestotliwoSE cryszezenia filtrbw zalefy od eksploatacji kuchenki mikrofaloaej i warun ki
otozenia. Po okresleniu takie] estatliwesci, w ustawieniach uzytkownika ustaw odpowiedni
©Fas prrypominania o cryszczeniu.

Filtry powietrza i obarory wentylacyjne musza by€ regularnie czyszczrone, aby zapobiec przegrza-
niu pieca. fapaznaj sigz instrukcjami czyszzenia zawartymi w punkcie 1. WyczySE filtry
powietrza” na stronie 21.

OSTRZEZENIE O NAGRZEWANIU WSTEPNYM

Mby zagwarantowat, ze piec osiggnie wymagang temperaturg przed razpoczeciem oy klu
gotowania, wi3cz opcje nagrzewania wstepnega [,Preheat Warning™ | piecaw ustawieniach
uzytkaownika. Wigcz te opcje, jesli wyka mystywany przepis wymaga, by piac zostat wstapnis
nagrzany do temperatury innej niz okreslonej fabrycznie.

FABRYCZNE USTAWIENIA UZYTKOWNIKA

Tabela ponizej przedstawia standardowe opcje uzytkownika; ustawienia fabryczne dla kazdego modelu zostaty

opisane pogrubiona czcionka.

STANDARDOWE USTAWIENIA DLA KAZDEGO MODELU

Opcja uzytkownika ARX & MRX, 60Hz

ARX & MRX, 50Hz

Jezyk Angielski, chinski (mandarynskil,
japonski, koreanski, rosyjski,
niemiecki, francuski, wtoski, polski,
dunski, grecki, tacinski, szwedzki,
portugalski, hiszpanski, tajski,
laotanski, wietnamski, arabski,
ukrainski, filipinski, norweski, hindi,
bengalski

Angielski, chinski (mandarynskil,
japonski, koreanski, rosyjski,
niemiecki, francuski, wtoski, polski,
dunski, grecki, tacinski, szwedzki,
portugalski, hiszpanski, tajski,
laotanski, wietnamski, arabski,
ukrainski, filipinski, norweski, hindi,
bengalski
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STANDARDOWE USTAWIENIA DLA KAZDEGO MODELU

Czas

*mozliwe jest dostosowanie
wyswietlanie czasu wg. potrzeb:
godzina i minuty

*12 godz.
*24 godz.

*12 godz.
*24 godz.

Data
*data moze by¢ okreslona co do dnia,
miesiaca i roku

*MM /DD /RRRR *DD /MM /RRRR

*MM /DD /RRRR *DD/MM/RRRR

Skala temperatury

Stopnie Celsjusza
Stopnie Fahrenheita

Stopnie Celsjusza
Stopnie Fahrenheita

Temperatura nagrzewania 520°F (270°C) 270°C (520°F)

wstepnego

200°F - 520°F (93°C - 270°C)

Aktywacja klawiatury 30 sekund 30 sekund
60 sekund 60 sekund
2 minuty 2 minuty

Jasnos¢ wyswietlacza Niska Niska
Srednia Srednia
Wysoka Wysoka

Dzieki klawiszy Wtaczone Wtaczone
Wytaczone Wytaczone

Gtosnosc Niska Niska
Srednia Srednia
Wysoka Wysoka

Sygnat dzwiekowy na koniec cyklu

Trzy sygnaty (jednokrotnie)

Trzy sygnaty [powtarzajace sie)
Nieprzerwane az do otwarcia
drzwiczek

Trzy sygnaty (jednokrotnie)

Trzy sygnaty [powtarzajace sie)
Nieprzerwane az do otwarcia
drzwiczek

Wtaczenie opcji gotowania zrecznym  Wtaczone Wtaczone

wprowadzaniem danych Wytaczone Wytaczone
Wtaczenie opcji zapisywania *Wtaczony *Wtaczony
recznego Wytaczony Wytaczony
Kod PIN *Wtaczony *Wtaczony
*4-cyfrowy kod PIN Wytaczony Wytaczony

Akcja po otwarciu drzwiczek

Reset timera
Zatrzymanie cyklu gotowania

Reset timera
Zatrzymanie cyklu gotowania

Przypomnienie o czyszczeniu filtra Co7dni Co 7dni
Co30dni Co30dni
Co90dni Co90dni
Wytaczony Wytaczony

Nagrzewanie wstepne Wtaczone Wtaczone
Wytaczony Wytaczony

Automatyczne wytaczenie 2 godziny 2 godziny
4 godziny 4 godziny
8 godzin 8 godzin
Wytaczony Wytaczony

51



PRZED KONTAKTEM Z SERWISEM

OSTRZEZENIE

Aby uniknac porazenia pradem, ktére moze spow-
odowac powazne obrazenia ciata lub $mier¢, pod
zadnym pozorem nie nalezy zdejmowac obudowy
urzadzenia. Tylko pracownicy autoryzowanego ser-
wisu moga zdejmowac obudowe urzadzenia.

PROBLEM

Przedstawione urzadzenie jest produktem klasy A.
W $rodowisku domowym produkt ten moze pow-
odowac zaktécenia radiowe, w ktorym to przypad-
ku uzytkownik moze by¢ zmuszony do podjecia od-

powiednich dziatan.

MOZLIWA PRZYCZYNA

Piec nie dziata.

Upewnij sie, czy piec jest podtaczony do gniazdka elektrycznego.
Upewnij sie do uziemionego obwodu. Sprawdz bezpiecznik lub wytacznik
awaryjny.

Piec przerywa prace.

Sprawdz filtry powietrza i otwory wentylacyjne.

Panel sterowania nie reaguje.

Upewnij sie, czy zostato wtaczone nagrzewanie wstepne. Otworz i zamknij
drzwiczki, ponownie skorzystaj z panelu sterowania.

Wentylator uruchamia sie, gdy Standardowy tryb pracy
piec nie nagrzewa sie ani nie

zostat uruchomiony cykl

gotowania.

Po wytaczeniu pieca, wyswietlacz ~ Standardowy tryb pracy

nadal sie Swieci.

Pojawia sie komunikat ,Wyczys¢
filtr” (.Clean Filter”).

Jest to zjawisko normalne - komunikat pojawia sie co 24 godziny.

Wyswietlacz zawiesit sie.

Zresetuj wyswietlacz.

Modele bez przycisku resetu:

Odtacz piec od zrodta zasilania. Odczekaj 5 sekund. Ponownie podtacz
urzadzenie.

Modele z przyciskiem resetu:

a. Zdejmij przedni magnetyczny filtr powietrza.

b. Siegnij do lewego otworu wlotowego powietrza i nacisnij przycisk znajdujacy
sie w gornej czeSci obudowy, aby zresetowac piec

=

Na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,G0".
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Piec przekroczyt temperature maksymalna.

Po ostygnieciu pieca nacisnij czerwony przycisk reset znajdujacy sie z tytu, w
prawym dolnym rogu urzadzenia.

Jeslibtad ,.GO" nadal sie pojawia lub powtarza, skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta ACP, Inc. ComServ.



GWARANCJA

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowan-
ie urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego
roku od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta
lub urzadzenie zostanie wymienione na inne, pod
warunkiem, ze byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzy-
stywany do innych celéw lub w jakikolwiek inny
niewtasciwy sposoéb. Nie narusza to innych praw
uzytkownika, wynikajacych z przepiséw prawa. W

przypadku korzystania z gwarancji, nalezy podac
miejsce i czas zakupu urzadzenia, dotaczajac do
niego dowdd zakupu [np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego udoskonalania
produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprow-
adzania zmian w produkcie, opakowaniu oraz spe-
cyfikacjach zawartych w dokumentacji bez uprzed-
niego powiadomienia.
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