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Millennial Konvektomat s dotykovou obrazovkou, s
automatickym mycim systémem, 16 x 600 x 400 mm -

elektronicky rizeny, elektricky

MKF1664TS

Rada modernich konvekénich parnich trub s obrazovkou
Millennial Hendi TouchTouch. Je vybaven 7-INCH
ELEKTRONICKYM OVLADACIM PANELEM PRO PLNOU BARVU
TFT, ktery umoznuje velmi presné nastaveni poZzadovanych
parametrd pripravy jidel. UZivatel mdze uloZit nové a
aktualizovat staré recepty, a to také ve vice nez 40 jazycich
polstiny. Skupina trub Gastro s dotykovou obrazovkou pro
gastronomii - mensi varna komora s vodicimi kolejnicemi

pro nadoby GN 1/1. Skupina pekaren s dotykovou obrazovkou
pro cukrovinky a pekarny - vétsi varna komora s vodicimi
liStami pro plechy o rozmérech 600 x 400 mm. Obé skupiny
jsou vybaveny troubami ve 4 velikostech. Tato Siroka nabidka
vam umoznuje vybrat si idealni troubu pro pripravu 72 az 480
jidel denné. Trouby kazdé skupiny jsou k dispozici ve verzi s
elektrickym a plynovym pohonem. Trouby Millennial Touch
Screen maji tri patentované funkce: Flow+ Inovativni Feseni
sestavajici z kompletniho prepracovani deflektoru (ventilaéni
kryt). Vysledkem je zlep$ena cirkulace vzduchu, ktera zajistuje
nejlepsi vysledky rovnomérného vareni na kazdé drovni a na
kazdém misté nadoby GN nebo plechu o rozmeérech 600 x 400
mm. Flow+ zarucuje vynikajici kvalitu zpracovani potravin v
troubach. Trouba s patentem Flow+, kterd je mileniadlem, nabizi
maximalni vykon v kuchyni. Novy zvlhcovaci systém Humid

+, ktery nasava vodu primo z ventilatoru. Zajistuje vysokou
vlhkost a mnohem nizsi spotfebu vody. V tomto systému para
zasahuje aZ do vareného jidla, cozZ zlepsuje jeho pFirozenou
chut a aroma. Humid+ je reSenim pro Spickové Séfkuchare,
kteri oCekavaji nejlepsi vysledky. Dry+ Inovativni susici systém
pro komoru trouby. Diky neustalému ovérovani parametra
maji trouby Millennial TSHendi Touch plnou kontrolu nad
udrzovanim spravné Grovné vlhkosti ve varné komore. Specialni
ventil ovladany pocitacem ridi vyménu vzduchu v komore a
odstrafiuje nadmérnou vlhkost. VICEUROVNOVE VARENI Tato
funkce umoziiuje soucasnou pFipravu riznych pokrma, které
vyzaduji stejné podminky, ale réizné doby vareni. Proces lze
spustit soucasné. Trouba signalizuje, kdy je nutné jidlo vyjmout
zvarné komory. VICEBODOVA SONDA Vicebodova sonda se

3 ridicimi body teploty pro stanoveni a méreni teploty uvnitr
uvaieného produktu. SYSTEM AUTOMATICKEHO PRANI KaZda
trouba se standardné dodava se 4 mycimi programy: ECO,
NORMALNI, INTENZIVN{, MACHANI, pfizpisobené riznym
Grovnim znecisténi komory. Az 30% Uspora vody diky nové
myci hlavé - nejenZe uSetfite penize, ale také pomUzete
chranit Zivotni prostiedi. ELEKTRONICKY 7-INCH (480x(H)800
mm) PLNE BAREVNY TFT DOTYKOVY OVLADACI PANEL
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Elektronické ovladani umoznuje velmi presné nastaveni
poZadovanych parametrd pfipravy jidel. UZivatel mdZe uloZit
nové a aktualizovat staré recepty. Nabidka ovladani je k dispozici
v a7 42 jazycich, véetné polstiny a anglictiny. KLICOVE FUNKCE:
PREDHRIVANI - predehFati varné komory na teplotu o 30
stupiili vy38i, nez je nastavena teplota PRIDRZENI - uchovani
potravin na vhodné vysoké teploté primo po dokonceni cyklu
vafeni - CHLAZENI - rychlé ochlazeni varné komory za Gcelem
spusténi dalSiho procesu vareni, ktery vyzaduje mnohem

nizsi teplotu HACCP - moznost stdhnout provozni parametry
trouby za uéelem Fizeni spravného pribéhu proces vareni

- TELESO - trouba slouZi jako ovéfovaci komora - uZite¢na
funkce v pekarskych a cukrarskych verzich HOLDING CABINET
- trouba slouzi jako skladovaci skFif, udrzuje spravnou teplotu
a spravnou Uroven vlhkosti pokrm{, dokud nejsou podavany
Odlozeny start trouby az o 24 hodin - uzitecna funkce pro
pripravu trouby nebo pokrmu pred prichodem personalu do
prace 500 rychlosti pripravy receptu plny nebo prerusovany
provoz DELTA T vareni 10stupnové rizeni hladiny pary Regulace
teploty v rozsahu 30 °C=+ 270 °C pro elektrické trouby a 30

°C+ 260 °C pro USB port plynovych trub pro rychlé a snadné
stahovani a nahravani receptl na vafeni a datové pfipojeni Wi-Fi
HACCP pro softwarové aktualizace Casova¢ nastaveni moZnosti
uloZeni data a ¢asu DALSI FUNKCE TROUBY MILLENNIAL S
DOTYKOVOU OBRAZOVKOU: Bezpecnostni dvifka - otevrieni
zamku na 60°, 90°, 120° a 180° zabranuje popaleni obsluhy v
disledku nekontrolovaného pohybu dvefi po otevieni dviFek
dvojité prosklené komory a LED osvétleni usnadnuji sledovani
proces v troubé Vnéjsi sklo chlazené gravitaénim chlazenim
pro zvySeni bezpecnosti personalu Dvere s pravostrannym
zavésem Snadno oteviratelné vnitrni sklo dvifek pro snadné
Cisténi Tésnéni dveri je vyrobeno z tlustého a zaruvzdorného
silikonu, namontované v krytu trouby, snadna vyména bez
nutnosti servisu Izolovany kryt trouby nejen Setri elektrinu, ale
také zvySuje bezpednost pracovnikl kuchyné Zlabek pod dvitky
brani odkapavani kondenzované pary, zejména ve smiseném
cyklu a parni komore z vysoce kvalitni nerezové oceli AlSI

304 Tlakovana varna komora se zaoblenymi rohy pro snadné
Cisténi trouby VSechny skriné z nerezové oceli Stupen ochrany
pred vodou: IPX5 - elektrické verze a IPX3 - plynové verze
Nastavitelné nozicky zajistuji dokonalé vyrovnani trouby s
primym vlivem na jeji provoz Pripojeni k elektring, upravené
vodé, pozadovanému kanalizacnimu systému Plynové trouby:
vyrobcem pFizplsobené pro zemni plyn GZ50 (polské oznadeni)
nebo G20 (evropské oznaceni) dodavané s dalsimi tryskami pro
pripojeni propanbutanového plynu: 2.

Vykon: 165-220 nadobi/den Vzdalenost mezi sklicky: 80 mm 4
ventilatory s automatickou reverzaci Zakladna: 229538
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Specifikace

Oblast pouziti

Typ spotrebice

Pekarské komory

Napéti

Rozsah teploty od (°C)
Rozsah teploty do (°C)
Jednotka teploty

Casovat

Jednotka ¢asovace
Stupnovani

Topny prvek

Stupefi kryti (IP kéd)
Podporované standardy
Ochrany

Moznost zmény sméru dveri
Pripojeni k vodé

Vyzaduje odborného elektrikare :
Vcetné prislusenstvi
Série

Prosklené dvere

Baleni na

Typ baleni

Délka (mm)

Sitka (mm)

Vyska (mm)
Hmotnost poloZky (kg)
Vnitini délka (mm)
Vnitini Sirka (mm)
Vniténi vygka (mm)
Hodnota kapacity
Jednotka vykonu
Maximalni zatizeni
Max. jednotka zatiZzeni
Rozted podpér podnosu (mm)
Piikon (pfikon) (W)
Ovladaci panel
Programovatelné
Sonda

Pocet ventilatort
Méreni

Hlavni materialy
Materials

Interior material
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: Kuchyn, Uvnitr

21

Prepravni specifikace

Délka obalu (mm) 0
&itka obalu (mm) 0
: 400 Vyska obalu (mm) 0
: 30°C Quantity per (inner) package 0
: 270°C Export carton length (mm) 0
: Celsius Export carton width (mm) 0
: 12 Export carton height (mm) 0
: Hodinly) Plastic packaging (gram) 30
: 10
: Topny prvek
: IPX5
: WiFi, USB
: Ochrana proti prehrati, Vodéodolné
: Ne
: Ano
Ano

: Millennial Touch Screen
: Ano

1

: Krabice
: 930

: 1035

: 1900

: 247.2

: 710

: 551

: 1440

: 16

: Voziky
A

: kg/zasobnik
: 80

: 31000

: Digitalni

: 930x1035x(H)1900
: Kovy, Sklo
: Dvojita sklenéna tabule, Nerezova

ocel 18/0

: Nerezova ocel 18/10
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