(DHEND)

Konvektomat Millennial Smart Gastro, 5x GN 1/1 -
elektromechanicky ovladany, elektricky, s cerpadlem

pro stravovani code: mkrs11skkpu

Rada velmi snadno ovladatelnych konvektomat® Millennial
Smart.

Kategorie konvektomatl Smart Gastro pro gastronomii - s
mensi pecici komorou vybavenou zasuvy pro nadoby GN 1/1.
Kategorie konvektomatd Smart Bakery pro cukrarstvi a
pekarstvi - s vétsi pecici komorou vybavenou zasuvy na
plechy 600x400 mm.

Sirokd nabidka konvektomatd, 4 velikosti pro kazdou
kategorii, moznost pFipravit 72 az 480 jidel denné.

VSechny konvektomaty jsou k dispozici v elektrické a plynové
verzi.

Elektromechanické ovladani pomoci 3 voli¢l. Nastaveni
Skoleni. MozZnost pripravy jidel pomoci suchého tepla,
horkého vzduchu nebo 5stupriového parniho rezimu. Vée v
konvekéni funkei.

OVLADACI PANEL:

Nastaveni ¢asu v rozsahu od 10 do 120 minut nebo NON
STOP provoz

Nastaveni tepoty v rozsahu od 100 °C do 270 °C u elektrické
verze a v rozsahu od 100 °C do 260 °C u plynové verze
5stupnové nastaveni parniho rezimu komory

Para se vytvari pomoci primého vstfikovani vody s
5stupfovym nastavenim drovné napareni

Bezpecnostni dvirka - omezeni Uhlu otevrfeni pri 60°,
90°, 120° a 180° chrani obsluhu pred popalenim pfi
nekontrolovaném otevreni dvifek

Dvojité proskleni dvifek komory a LED osvétleni pro
snadnéjsi kontrolu procesl uvnitf konvektomatu

Gravitacni chlazeni vnéjsiho skla konvektomatu pro zvyseni
bezpecnosti personalu

SPECIFIKACE

Pohodlna udrzba vnitfniho skla dvifek diky snadnému
otevirani

Tésnéni dvirek v oplasténi konvektomatu je z hrubého
silikonu, ktery je odolny vici vysokym teplotam. Tésnéni lze
snadno vymeénit, neni nutné volat specializovany servis
Odizolované oplasténi konvektomatu nejen Setfi elektrickou
energii, ale také zvysuje bezpecnost kuchyriského personalu
Diky odkapavaci vanicce pod dvirky nedochazi ke kapani
kondenzované pary primo na podlahu. Suchad podlaha
pod a pred konvektomatem je zarukou bezpecnosti prace
personalu.

Komora konvektomatu je vyrobena z vysoce kvalitni
nerezové oceli AlS| 304

Lisovana pecici komora se snadno udrzuje diky zaoblenym
rohdm

Oplasténi z nerezové oceli

Stupen kryti: IPX4 - elektrické verze, IPX3 - plynové verze.
Diky stavitelnym nozkam lze konvektomat postavit do idealni
polohy. Spravna poloho pFfimo ovliviiuje provoz zafizeni.
Vyzadované pripojeni k elektrické siti, upravené vodé,
kanalizaci

Plynové konvektomaty:

tovarné nastavené na zemni plyn ZP50 (polské oznaceni),
tedy G20 (oznaceni evropské)

jsou dodavany vcetné trysek na propan-butan

plynova pripojka: 1/2" Elektromechanické fizeni

Kapacita: 75-100 jidel/den

Vzdalenost mezi sklicky: 68 mm

1 ventilator s automatickou reverzaci

Instalované cerpadlo umoznuje Cerpat vodu z libovolné
nadrze, bez pFipojeni k vodovodni siti

Zakladna trouby: 229521
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Tools for Chefs

Vhodné pro Kontakt s potravinami
Délka (mm) 730
Sitka (mm) 855

Vyska (mm) 700




Délka exportni
krabice (mm)

Sitka exportni
krabice (mm)

Vyska exportniho
kartonu (mm)

Délka vnitrniho
obalu (mm)

Sirka obalu (mm)
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PREPRAVNI SPECIFIKACE

Hmotnost
plastovych obald (g)

MnoZstvi na
vnitrni baleni

Balici mnozstvi GS1

150



