MMHENDI

Konvektomat Millennial Black Mask Gastro 7x GN 1/1,
elektricka

MKF711BM

Télo a pecici komora z nerezové oceli AISI 304; reliéfni komora
se zaoblenymi rohy pro snadné ¢isténi. Sklenéna dvirka,
dvouvrstva, s gravitacnim vétranim, zavésy na pravé strané,

s blokadou pri otevreni na 60°, 90°, 120°, 180° pro bezpecny
provoz; moznost objednat troubu se zavésy na druhé strané.
Odkapavaci miska na kondenzat s odtokem ve dverich. 2
ventilatory s funkci automatické reverzace, 3 rychlosti. (min.
1500 ot/min, max. 2800 ot/min). Vyroba pary: pfimé stfikani, 10
stupnid (0-100 %), elektronicky Fizené. Dotykovy ovladaci panel
- barevny, 7palcovy. VSechny parametry a funkce jsou oznaceny
Cisly nebo ikonami. 1bodova jadrova sonda zajistujici neustalou
kontrolu parametrt peceni a vareni. Regulované nozicky pro
idealni vyrovnani trouby. Vareni/peceni ve 3 reZimech: konvekce,
para, konvekce s parou (kombinovany). MoZnost ovladani
kondenzacdni digestofe a ristové komory z Grovné ovladaciho
panelu. Automaticky systém cisténi ve 4 programech: eco,
standardni, intenzivni, oplachovani. DalSi funkce: -Predehrev:
prredehrati komory o +30°C vice, neZ je nastavena teplota.
-Vicelroviiova: moznost varit rizné pokrmy za stejnych
podminek, v riznych dobach tepelného zpracovani. -Udrzovaci
skFin: udrzovani teploty uvarenych pokrmd pfi podavani. -Cool
Down: rychlé ochlazeni komory, které umoznuje rychlou vyménu
pravé pripravovaného produktu. Vareni s funkci DELTA T: vareni
se sondou pro udrzovani konstantniho rozdilu mezi teplotou
uvnitr vyrobku a teplotou uvnitr trouby. To pomaha zabranit
dopadu prilis vysoké teploty na vyrobek. Patentované systémy
Tecnoeka: -Airflowlogic™: prepracovany deflektor pro zlepSeni
cirkulace vzduchu; umoZnuje rovnomeérné peceni na vSech
Urovnich. -Humilogic™: voda rozpraSovana za ventilatorem
zajistuje vysokou Uroven vlhkosti pFi nizsi spotrebé vody;
nejenze snizuje spotrebu vody, ale také pFinasi prirozenou
chut a vini pokrmd. Vybaveno portem USB - pro stahovani dat
HACCP. MoZnost programovani: uloZeni 100 programd (vzorcd),
v kazdém az 10 krokd. Naprogramovani odlozeného startu

az o 24 hodin. Nastaveni doby provozu az do 11h 59min nebo
nepretrzity provoz. Ochrana proti prehrati. Kapacita komory:

7 zasobnikd GN 1/1 (nejsou soucasti sady). Vystup: 105-140
nadobi/den. Stupen vodotésnosti: IPX 4. Teplotni rozsah: od

30 °C do 270 °C. Rozte¢ podpér zadsobnik(: 68 mm. Podpéry
zasobnikd uréené pro kontejnery GN 1/1. Vyrobky vhodné pro
troubu: -zakladna (kdd: 229521), -hood (kdd: MKKC711), -
stohovaci sada (kdd: MKS11).
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Specifikace

Oblast pouziti

Pekarské komory

Napéti

Rozsah teploty od (°C)
Rozsah teploty do (°C)
Jednotka teploty

Casovat

Jednotka ¢asovace
Stupnovani

Jednotka stupnovani

Topny prvek

Stupefi kryti (IP kéd)
Podporované standardy
Ochrany

Moznost zmény sméru dveri
Pripojeni k vodé

Vyzaduje odborného elektrikare :
Vcetné prislusenstvi
Série

Prosklené dvere

Baleni na

Typ baleni

Délka (mm)

Sitka (mm)

Vyska (mm)

Hmotnost poloZky (kg)
Vnitfni délka (mm)
Vniténi §ifka (mm)
Vniténi vygka (mm)
Velikosti, které se hodi
Hodnota kapacity
Jednotka vykonu
Maximalni zatizeni
Max. jednotka zatiZzeni
Rozted podpér podnosu (mm)
Piikon (pfikon) (W)
Ovladaci panel
Programovatelné
Sonda

Pocet ventilatord
Méreni

Hlavni materialy
Materials

Interior material
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: Kuchyn, Uvnitr
21

Prepravni specifikace

Délka obalu (mm) 0

: 400 Sitka obalu (mm) 0
: 30°C Vyska obalu (mm) 0
: 270°C Quantity per (inner) package 0
: Celsius Export carton length (mm) 0
012 Export carton width (mm) 0
: Hodinly) Export carton height (mmm) 0
: 10 Plastic packaging (gramj 6650
: °C
: Topny prvek
: IPX4
: USB
: Ochrana proti prehrati, Vodéodolné
: Ne
: Ano

Ano

: Millennial Black Mask
: Ano

1

: Krabice
: 730

: 849

: 850

: 96

: 590

: 370

: 575

: GN1/1
7

: Voziky
A

: kg/zasobnik
: 68

: 10400

: Digitalni

: 730x849x(H)850
: Kovy, Sklo
: Dvojita sklenéna tabule, Nerezova

ocel 18/0

: Nerezova ocel 18/10

HENDI GmbH

Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria
T: +43 (0) 6274 200 10 0

E: office.austrial@hendi.eu

HENDI S.R.L.

Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
Brasov, 500164, Romania

T: +40 268 320330

E: office@hendi.ro

PKS HENDI South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
T:+30 210 4839700

E: infoldpks-hendi.com

HENDI Italia S.R.L.

Via Leonardo da Vinci 4
39100 Bolzano (BZ), Italy
T: 800 727 438

E: office.italy@hendi.eu



