MMHENDI

Sterilizator vajec, 30 vajec

281208

Nepostradatelny pristroj v kazdé kuchyni: ve Skole, hotelu,
restauraci, jidelng, cukrarné a vsude, kde se pouZivaji syrova
vejce. Dezinfekce 30 vajec najednou Pouzdro z nerezové oceli
Mrizka na vejce uloZena na lozZiskach, vyrobena z nerezové
oceli Doba ozarovani: priblizné 150 s Po dezinfekci jsou vejce
sucha a lze je okamZité pouzit. Sterilizace vajec ozafovanim
vlnovou délkou 253,7 nm Ochrana pred skodlivym UV zarenim
diky automatickému vypnuti pri oteviené zasuvce. Doporucuje
se vymeénit Zarovky po 7500 provoznich hodinach.

Specifikace

Prepravni specifikace

Napéti : 230 EAN : 8711369281208
Ochrany : Tepelna pojistka Intrastat code : 84198180
VyZzaduje odborného elektrikare : Ne Hruba hmotnost (kg) : 14.47
Cista hmotnost (kg) : 12.78
Baleni na 1
l:_)élka (mm) : 365 Sales units per pallet 112
Sitka (mm) : 550 Plastic packaging (gram) : 125
Vyska (mm) : 254
Hodnota kapacity : 30
Jednotka vykonu : Kusy
PFikon (pFikon) (W) : 70
Ovladaci panel : Analogové
Programovatelné : Ne
Méreni : 365x550x(H)254
Hlavni materialy : Kovy
Materials : Nerezova ocel
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