
Sterilizátor vajec, 30 vajec
281208

Nepostradatelný přístroj v každé kuchyni: ve škole, hotelu,

restauraci, jídelně, cukrárně a všude, kde se používají syrová

vejce. Dezinfekce 30 vajec najednou Pouzdro z nerezové oceli

Mřížka na vejce uložená na ložiskách, vyrobená z nerezové

oceli Doba ozařování: přibližně 150 s Po dezinfekci jsou vejce

suchá a lze je okamžitě použít. Sterilizace vajec ozařováním

vlnovou délkou 253,7 nm Ochrana před škodlivým UV zářením

díky automatickému vypnutí při otevřené zásuvce. Doporučuje

se vyměnit žárovky po 7500 provozních hodinách.

Specifikace
Napětí : 230

Ochrany : Tepelná pojistka

Vyžaduje odborného elektrikáře : Ne

Balení na : 1

Délka (mm) : 365

Šířka (mm) : 550

Výška (mm) : 254

Hodnota kapacity : 30

Jednotka výkonu : Kusy

Příkon (příkon) (W) : 70

Ovládací panel : Analogové

Programovatelné : Ne

Měření : 365x550x(H)254

Hlavní materiály : Kovy

Materials : Nerezová ocel

Přepravní specifikace
EAN : 8711369281208

Intrastat code : 84198180

Hrubá hmotnost (kg) : 14.47

Čistá hmotnost (kg) : 12.78

Sales units per pallet : 12

Plastic packaging (gram) : 125
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