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Kulinarsky systém umoznujici varit potraviny zavakuované Vhodné pro pfipravu pokrmd mimo $picku

do plastikového pytliku za prisné kontrolované teploty. Udrzuje stalou kvalitu podavanych pokrmd

Vhodny pro a la carte restaurace. Pouzdro vyrobené vyhradné z nerezové oceli

Vhodny pro pripravu pokrmd mimo $pi¢ku. Tésné uzavrené diky viku se silikonovym tésnénim

Vysoce kvalitni vysledky vareni. Presny termostat s regulaci teploty od 35 °C do 90 °C s
Vysoce presny thermostat nastavitelny (po 0,1 °C) od 35 ° do presnosti 0,1 °C.

90 °C. Digitalni displej

Télo z nerezové oceli. S rukojeti a vypoustécim kohoutkem

Diky poklici se silikonovym okrajem je mozné dosahnout Soucasti baleni je oddélovac, 6 nerezovych prepazek.

vzducho- a vodotésnosti. Pro pouziti v profesionalnich
restauracich

Udrzuje stalou kvalitu podavanych pokrma
Digitalni displej
Viko se silikonovym tésnénim

Soucasti dodavky: separator, 6 nerezovych prepazek
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