MMHENDI

Konvektomat GASTRO 11 x GN 1/1 Electric s kotlem,
dotykovou obrazovkou, systémem prani a sondou

MKF1111VTS

Rada modernich konvektomatd Millennial Touch Screen.
Vybaveny barevnym elektronickym 7palcovym dotykovym
ovladacim panelem TFT. MoZnost nastaveni pfesnych
parametrd vafeni. MoZnost stahovani novych a aktualizace
starych recepttd. Kategorie konvektomatd Touch Screen Gastro
pro gastronomii - s mensi pecici komorou vybavenou zasuvy pro
nadoby GN 1/1. Kategorie konvektomatl Touch Screen Bakery
pro cukrarstvi a pekarstvi - s vétsi pecici komorou vybavenou
zasuvy na plechy 600x400 mm. Siroka nabidka konvektomatd,

4 velikosti pro kazdou kategorii, moznost pFipravit 72 az 480
jidel denné. VSechny konvektomaty jsou k dispozici v elektrické
i plynové verzi. Konvektomaty Millennial Touch Screen se pysni
tFemi patentovanymi feSenimi: Airflowlogic™ - Zcela Inovativni
pristup, v rdmci néhoz doslo ke kompletnimu prepracovani
deflektoru (krytu ventilatoru). Vysledkem je lep$i cirkulace
vzduchu, kterd pomaha v dosazeni nejlepsich hodnot pri
rovnomérném vareni na kazdé Urovni a na kazdém misté nadoby
GN nebo plechu 600x400 mm. Vybér konvektomatu Millennial s
patentem Airflowlogic™ je sdzka na nejvyssi kvalitu zpracovani
pokrmd. Drylogic™ - Inovativni systém vysouSeni komor
konvektomatu. Diky neustalé kontrole naprogramovanych
parametrd maji konvektomaty Millennial TS plnou kontrolu nad
udrzovanim optimalni vlhkosti v komore. Specialni pocitacem
rizeny ventil kontroluje vymeénu vzduchu v komore a odstranuje
prebytecnou vlhkost. MULTILEVEL COOKING - Funkce, ktera
umoziuje soucasné pripravovat rizné pokrmy, které vyzaduji
stejné podminky, ale rozdilnou dobu tepelného zpracovani.
Proces muZe zacit ve stejném okamzZiku. Konvektomat

sam informuje, kdy je tfeba vyndat hotové jidlo z komory.
VICEBODOVA SONDA - Vicebodova sonda se 3 kontrolnimi body
ke zjisténi a méreni teploty uvnitr pFipravovaného pokrmu.
AUTOMATICKY SYSTEM MYT| - Standardni vybava viech
konvektomatd, 4 myci programy: ECO, NORMALNI, INTENZIVNI,
OPLACHOVANI, prizpdsobené rdznym drovnim znedidténi
komory. Nova Usporna myci hlavice sniZzuje spotfebu vody

az 0 30 %. Nesetrite jen vlastni penize, ale také Zivotniho
prostiedi. BAREVNY ELEKTRONICKY 7PALCOVY 480x(H)800
mm) DOTYKOVY OVLADAC{ PANEL TFT - Diky elektronickému
ovladani lze velmi presné nastavit pozadované parametry
vareni. MoZnost stahovani novych a aktualizace starych receptd.
Menu panelu ve 42 jazycich, mj. v estiné nebo anglictiné.
NEJDULEZITEJSI FUNKCE: PRE-HEATING - piedehfati komory
konvektomatu na vy$si teplotu (az 0 30 °) nez jakéa byla plvodné
nastavena HOLDING - udrzovani optimalni teploty pokrmu

po dokonceni cyklu vareni COOLDOWN - rychlé zchlazeni
komory konvektomatu pro potreby dalSiho pripravovaného
pokrmu, ktery vyzaduje odlisné teplotni parametry, nez jaké
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jsou aktualné v komore HACCP - moznost stazeni provoznich
parametrd konvektomatd za Uéelem kontroly spravného
prabéhu vareni PROOFER - konvektomat funguje jako kynarna -
tuto funkci urcité oceni cukrarny ¢i pekarny HOLDING CABINET
- konvektomat funguje jako banketni vozik, udrzuje optimalni
servirovaci teplotu a vlhkost pokrm( do okamZiku jejich vydeje.
Odlozeny start konvektomatu az o 24 hodin - pfi pfichodu
personalu do prace bude jidlo ¢i konvektomat zcela pripraven
Kuchafka obsahujici pfes 500 receptl 5 rychlosti ventilatoru,
plny nebo prerusovany provozni rezim Vareni s vyuzitim funkce
DELTA T 10stupnova regulace naparovani konvektomatu
Nastaveni teploty v rozmezi 30 °C - 270 °C u elektrické verze

a 30 °C - 260 °C u plynové verze. Port USB pro snadné a

rychlé stahovani a nahravani receptl a Udajd systému HACCP
Wi-Fi pripojeni pro aktualizaci softwaru Nastaveni provozni
doby MoZnost zaznamenani dne a aktualni hodiny OSTATN{
VLASTNOSTI KONVEKTOMATU MILLENNIAL BLACK MASK:
Bezpecnostni dvirka - omezeni Uhlu otevreni pri 60°, 90°, 120°
a 180° chrani obsluhu pred popalenim pri nekontrolovaném
otevreni dvifek Dvojité proskleni dvifek komory a LED osvétleni
pro snadnéjéi kontrolu procesl uvnitF konvektomatu Gravitaéni
chlazeni vnéjsiho skla konvektomatu pro zvySeni bezpecnosti
personalu Dvifka se zavésy na pravé strané. Pohodlna udrzba
vnitiniho skla dvirek diky snadnému otevirani Tésnéni dvirek

v oplasténi konvektomatu je ze silného silikonu, ktery je

odolny vici vysokym teplotdm. Tésnéni lze snadno vyménit,
neni nutné volat specializovany servis Odizolované oplasténi
konvektomatu nejen Setfi elektrickou energii, ale také zvysuje
bezpecnost kuchynského personalu Diky odkapavaci vanicce
pod dvirky nedochazi ke kapani kondenzované pary primo

na podlahu. Sucha podlaha pod a pred konvektomatem je
zarukou bezpecnosti prace personalu. Komora konvektomatu
je vyrobena z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI 304 Lisovana
pecici komora se snadno udrzuje diky zaoblenym rohdm
Oplasténi z nerezové oceli Stupen kryti: IPX4 - elektrické verze,
IPX3 - plynové verze Diky stavitelnym nozkam lze konvektomat
postavit do idealni polohy. Spravna poloho primo ovliviuje
provoz zarizeni. Vyzadované pripojeni k elektrické siti, upravené
vodé, kanalizaci Plynové konvektomaty: tovarné nastavené

na zemni plyn ZP50 (polské oznaceni), tedy G20 (oznaceni
evropské) jsou dodavany véetné trysek na propan-butan plynova
pripojka: 1/2" Vareni v pare - diky vysoce vykonnému kotle
ziskate pristup k neomezenému mnozstvi pary. Tim zajistite
optimalni pFipravu nasich pokrm, éimz snizite riziko jejich
ztréaty a zajistite dokonalou reprodukovatelnost vadich pokrmd.
Zelenina varena pomoci pary, ryb, masa, vse je pripraveno
rychle, bez problém( a se véemi Zivinami.
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Specifikace

Oblast pouziti
Pekarské komory
Napéti

Rozsah teploty od (°C)
Rozsah teploty do (°C)
Jednotka teploty
Casovat

Jednotka ¢asovace
Stupnovani

Jednotka stupnovani
Topny prvek

Typ trouby

Stupefi kryti (IP kéd)
Podporované standardy
Ochrany

Nutné sestaveni
Moznost zmény sméru dveri
Pripojeni k vodé

Vyzaduje odborného elektrikare :

Série
Prosklené dvere

Baleni na

Typ baleni

Délka (mm)

Sitka (mm)

Vyska (mm)

Hmotnost poloZky (kg)
Vnitfni délka (mm)
Vniténi §ifka (mm)
Vniténi vygka (mm)
Velikosti, které se hodi
Hodnota kapacity
Jednotka vykonu
Maximalni zatizeni
Max. jednotka zatiZzeni
Rozted podpér podnosu (mm)
Piikon (pfikon) (W)
Ovladaci panel
Programovatelné
Sonda

Pocet ventilatord
Pocet komor

Méreni

Hlavni materialy
Materials

Interior material
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: Kuchyn
21

: 400

: 30°C

: 270°C

: Celsius
2 12

: Hodinly)
: 10

Prepravni specifikace

Délka obalu (mm)

Sitka obalu (mm)

Vyska obalu (mm)

Quantity per (inner) package
Export carton length (mm)
Export carton width (mm)
Export carton height (mm)
Plastic packaging (gramj

o O O o o o o

4300

: °C
: Topny prvek

: IPX3

: WiFi, USB

: Ochrana proti prehrati
: Ne

: Ne

: Ano

Ano

: Millennial Touch Screen
: Ano

1

: Krabice
: 730

: 849

: 1130

: 113.8

: 590

: 372

: 855

: GN1/1

2 11

: Voziky
A

: kg/zasobnik
: 68

: 19000

: Digitalni

: 730x849x(H)1130
: Kovy, Sklo
: Dvojita sklenéna tabule, Nerezova

ocel

: Nerezova ocel 18/10
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