(DHEND)

Pristroj Sous vide GN 1/1 coe: 2250

Kulinarsky systém umoznujici varit potraviny zavakuované
do plastikového pytliku za prisné kontrolované teploty.

Vhodny pro a la carte restaurace.

Vhodny pro pfipravu pokrmd mimo $picku.

Vysoce kvalitni vysledky vareni.

Vysoce presny thermostat nastavitelny (po 0,1 °C) od 35 ° do

90 °C.
Télo z nerezové oceli.

Diky poklici se silikonovym okrajem je mozné dosahnout
vzducho- a vodotésnosti. Pro pouziti v profesionalnich

restauracich

SPECIFIKACE

Ovladaci panel
Vypoustéci kohout

Piikon (pFikon) (W)
Délka (mm)
Sitka (mm)
Vyska (mm)

Méreni

PREPRAVNI SPECIFIKACE
EAN
Kdd Intrastat

Prodejni jednotky
na paletu

Digitalni
Ano
600
350
680

275
350x680x(H]275

8711369225448
84198180

16

Vhodné pro pfipravu pokrmd mimo $picku

UdrZuje stalou kvalitu podavanych pokrm{

Pouzdro vyrobené vyhradné z nerezové oceli

Tésné uzavrené diky viku se silikonovym tésnénim

Presny termostat s regulaci teploty od 35 °C do 90 °C s
presnosti 0,1 °C.

Digitalni displej

S rukojeti a vypoustécim kohoutkem

Soucasti baleni je oddélovac, 6 nerezovych prepazek.

o
Typ baleni Krabice
Prodejni
g , 1
mnozstvi baleni
Programovatelné Ano
Vyuzitelny objem () 20
Zemé plvodu Cina
Balici mnozstvi GS1 1
Hruba hmotnost (kg) 12.21

Cista hmotnost (kg) 8.51



