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Konvektomat Millennial Gastro Compact 10xGN 1/1 s
dOtYkOVOU obrazovkou - ElektriCky code: MKF1011CTS

Rada novych elektrickych konvektomat& MILLENNIAL
TOUCH SCREEN COMPACT bude perfektné slouzit svému
Gcelu kdekoliv, kde je daleZity kazdy centimetr. Pouze 500
mm Sifky znamena, Ze je vhodny i do té nejmensi kuchyné.
Je to téz dobré reseni jako druhy nebo treti konvektomat v
kuchyni

Elektronicky, 7palcovy, barevny, dotykovy ovladaci panel TFT
(Thin Film Transistor) umoznuje velmi presné nastaveni
prednastavenych parametrd vafeni. Menu ovladani je
zapsané v 42 jazycich, mimo jiné v cestiné a slovenstiné
Pece MILLENNIAL TOUCH SCREEN obsahuji 3 patentovana
reseni:

Airflowlogic™ - inovativni reSeni spocivajici v Uplném
prepracovani deflektoru (8tit krytu). Vysledkem je dokonalé
proudéni vzduchu pro nejlepsi vysledek vareni

Humilogic™ - novy systém zvlhcovani's privodem vody pfimo
z ventilatoru. Poskytuje vysokou Uroven vlhkosti s vyrazné
nizsi spotfebou vody

Drylogic™ - systém susSeni komory pece Drylogic™. Diky
neustale kontrole naprogramovanych parametr( a hodnot
maji pece MILLENIAL plnou kontrolu nad drovni vlhkosti v
komore

NEJDULEZITEJSI FUNKCE:

Multi Level - tato funkce umoznuje pripravit najednou vice
pokrm, které vyzaduji stejnou teplotu pFipravy a mnozstvi
pary, ale rdznou dobu zpracovani. Funkce Multi Level
umoznuje vareni vSech jidel soucasné. Pec sama oznami,
jaké jidlo vyjmout z pece, protoze je pripravené.

Teplomér s vicebodovou sondou

1bodova teplotni sonda - diky sondé je pec schopna neustale
sledovat a udrzZovat teplotu uvnitf potravin. Automaticky
upravuje parametry tak aby zajistila dokonaly vysledek pFi
peceni a vafeni.

Systém automatického myti - mGze byt namontovano pouze
v tovarné. 4 myci programy: ECO, Normalni, Intenzivni,
Oplach. Prizplsobeno rdznym typdm znecisténi v komore.
Nova konstrukce myci hlavy Setri az 30% vody.

Pre-Heating (Predehfev] - komora se predehieje o 30°C
vice, nez je nastavena teplota pro vareni.

Holding (Udrzovani) - po dokonéeni vafeni udrzuje pec
potraviny na vydejni teploté.

Cool Down (Ochlazeni komory) - rychle sniZi teplotu v
komore, aby mohla byt vloZena dalsSi potravina, ktera
vyzaduje nizsi teplotu vareni.

HACCP - moznost zobrazeni aktualnich hodnot v peci pro
kontrolu spravného procesu vareni.

Proofer (Kynarna) - pec se pfepne do rezimu kynarna.
Holding Cabinet (UdrZovaci skFin) - pec lze pouzit jako
udrzovaci skrin, kterad bude po celou dobu udrzovat potraviny
na vydejni teploté a vlhkosti.

Moznost uloZeni 500 programd, kazdy po 10 krocich
Vyberte jeden z 500 program a stisknéte START. Pec zacne
pracovat podle presné nastavenych hodnot, jako je teplota v

komore, teplota uvnitr jidla, doba vareni, Groven vlhkosti v
kazdém kroku celého cyklu. Tyto parametry lze upravovat,
ukladdat a mazat z paméti.

Tri rychlosti ventilatoru - tristupnova regulace otacek
ventilatoru zajistuje nastaveni rychlosti dle pozadavki
vareni a rovhomérnému rozlozeni teploty v komore.

Vareni s teplotni sondou - diky sondé mdZe pec ovladat
a udrzovat teplotu uvnitr potravy. Neustale a automaticky
upravuje parametry a zajiStuje dokonalé peceni a vareni.
Peceni pomoci funkce Delta T

Jednd se o vylepsenou metodu vareni pomoci sondy.
Obzvlasté uzitené pro vareni vétdich kusl masa, jako je
napr. Sunka. Systém automaticky udrzuje mirny rozdil mezi
teplotou v komore a stfedem jidla. Vysledkem je rovnomérné
uvarené jidlo.

USB port - vhodné predevsim pro kuchyné s vice zafizenimi.
Staci mit naprogramovanou jednu pec a do ostatnich peci
nahrat program pres USB.

DALS| VLASTNOSTI KONVEKTOMATU MILLENNIAL TOUCH
SCREEN GASTRO COMPACT:

Nastaveni teploty v rozsahu od 30°C do 270°C

Odlozeny start az na 24h - uzitecné pro predehrati trouby
nebo pripravu potravin jesté pred prichodem personalu
Moznost ulozeni aktualniho data a ¢asu

Signal oznadujici spusténi kondenzaéni digestore (pouze u
peci s digestori)

Para vytvarend primym nastfikem na topna télesa s
10stupnovou regulaci Urovné pary

Dvere pece s dvojitym sklem a LED osvétlenim komory
Bezpecnostni dvere s nastavenim zamku pri 60°C, 90°C,
120°C a 180°C jako ochranu proti nekontrolovatelnému
otevreni dveri a naslednému opareni

Vnéjsi sklo pece s gravitacnim chlazenim

Dvere s pravym pantem

Snadné otevirani vnitfniho skla dveri

Tésnéni dveri ze silného a tepelné odolného silikonu,
pripevnéného k obvodu komory pece pro snadnou vyménu
Izolovany plast pece je nejen energeticky Usporny, ale také
zajistuje bezpecénost personalu v kuchyni

Okapni miska pod dvermi zachytava veskery kondenzat po
otevreni dveri, predevsim po vareni v pare

Pec je vyrobend z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI 304
Lisovana komora se zaoblenymi rohy pro snadné cisténi
Vnéjsi plast z nerezové oceli

Faktor tésnosti: IPX 5

Nastavitelné nozicky zajiStuji dokonalé vyrovnani pece
VyZzaduje pripojeni na elektfinu, upravenou vodu, kanalizaci
Elektronické ovladani

Vykon: 150-200 nadobi/den

Vzdalenost mezi kolejnicemi: 68 mm

1 ventilator s automatickou reverzaci

Zakladna trouby: 229545
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