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Sous vide systém GN 2/3 e 22526

Kulinarsky systém umoznujici varit potraviny zavakuované
do plastikového pytliku za prisné kontrolované teploty.
Vhodny pro a la carte restaurace.

Vhodny pro pfipravu pokrmd mimo $picku.

Vysoce kvalitni vysledky vareni.

KA3d

Liter

225264 13

Vysoce pFesny thermostat nastavitelny (po 0,1 °C) od 35 ° do
90 °C.

Télo z nerezové oceli.

Diky poklici se silikonovym okrajem je mozné dosahnout
vzducho- a vodotésnosti. Vybaven Uchyty.

Dodavano s nerezovym oddélovacem se 4 oddélenimi.

LxWxH (W)

230 400 343x395x(H)255



