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Panev na Paellu e s22605

Konstrukce z uhlikové oceli s vynikajici tepelnou vodivosti.
Tradi¢ni Spanélska paella panev.

Siroky, mélky design.

Vhodné pro pouziti na plynovych horacich, grilech na uhli,
otevrenych ohnistich a v troubach.
Odolné bocni Uchyty.

POZNAMKA:  Pfed  pouzitim
nékolikanasobné vypaleni povrchu

je  nutné  provést

Pred prvnim pouzitim:

- Varte vodu v hrnci.

- Umyjte vodou a detergentem.

- Ihned osuste; nenechavejte uschnout na vzduchu.
- Naneste tenkou vrstvu stolniho oleje na vnitrek.

Pro predehrivani:

- Nalijte priblizné 1 mm oleje do panve.

- Zahrejte, dokud olej nedosahne bodu koure.
- Vypnéte teplo a nechte panev vychladnout.

Velky povrch na vareni pomaha dosahnout
autentické textury paelly.

Uhlikova ocel poskytuje rychlé a rovhomérné
rozloZeni tepla.

Vhodné pro vareni na riznych zdrojich tepla.
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- Odstrante olej a otfete papirovym rucnikem.
- Rozehrejte panev znovu na 2 minuty bez oleje.

Po pouziti umyjte, ddkladné osuste a lehce naolejujte
povrch, aby se chranil pred rzi a oxidaci.
Skladujte na suchém misté, kdyz se nepouziva.

622094: 2 rukojeti, pro 4 porce.

622100: 2 rukojeti, pro 6 porci.

622117: 2 rukojeti, pro 8 porci.

622216: 2 rukojeti, pro 10 porci.

622308: 2 rukojeti, pro 12 porci.

622353: 2 rukojeti, pro 16 porci.

622407: 2 rukojeti, pro 20 porci. Kompatibilni s Fiesta grilem,
kod: 146002.

622605: 4 rukojeti, pro 40 porci. Kompatibilni s Fiesta grilem,
kod: 146804,

Kapacity podavani jsou zaloZeny na pFiblizné 550 g na porci.
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