MDHEND)

Ponorny cirkulator na vareni sous vide SmartVide XL

code: 1180400

Cirkuladtory SmartVide jsou inovativni zafizeni umoznujici
pripravu pokrmd metodou sous vide

Diky spolehlivé nerezové konstrukci se skvéle uplatni v
profesionalni gastronomii

Precizni systém kontroly teploty umoziuje dosazeni
opakovatelnych vysledk( vareni za zachovani chutovych
prednosti, vyzivovych hodnot a kvality a odpovidajici textury
potravin

Specialni metoda vareni pokrmd ve vakuovych sackd bez
kontaktu varenych potravin s vodou pozitivné ovliviuje
posileni aroma, zmirfuje ztratu jejich objemu a umoznuje
pouziti v sacku vzniklého vyvaru k pripravé omacek
MozZnost aromatizovani oleje, tuku nebo jinych potravin s
pomoci techniky sous vide

Na obsluhu nendrocny fidici panel, intuitivni menu

SPECIFIKACE
Ovladaci panel Digitalni
Prikon (pFikon) (W) 2600
Vlastnosti izolace
Délka (mm) 125
Sirka (mm) 148
Vyska (mm) 435

PREPRAVNI SPECIFIKACE

Vodéodolny, barevny TFT displej ukazuje parametry vareni:
cas, skutec¢nou a nastavenou teplotu

Rozsah teploty: 5°-95 °C

Presnost méreni: 0,01 °C

Casovac: 1 min-99 h, gradace: 1 min

Bluetooth pripojeni

Dokoupitelna sonda

MoZnost zmény vybéru jednotek teploty: °C nebo °F
MoZnost kalibrace zafizeni

Autorestart

Ukazatel minimalni hladiny vody chranici cirkulatory pred
poskozenim

Pracovni rezimy s casovaCem - neprerusovana prace,
neprerusovana prace s pocitadlem casu, se zadanym casem
- slouzici k lepSi organizaci praci

MozZnost uloZeni programa vareni pres Bluetooth

Typ baleni Krabice
Prodejni
. , 1
mnozstvi baleni
Hmotnost 465

polozky (kg)



